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ميكروبيولوجيا الأغذية: الفصل الرابع عشر
4محاضرة 

(الشعبة العامة–الفرقة الثانية -البكالوريوس لطلاب مرحلة )

شريف محمد القاضى / د.م.أ

جامعة دمياط-كلية الزراعة  -أستاذ الميكروبيولوجيا الزراعية المساعد وقائم بعمل رئيس مجلس قسم الميكروبيولوجيا الزراعية 
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Contaminationالغذاءتلوثمصادر of Food

Contaminationالمياهمنالتلوث-1 from water

Contaminationالتربةمنالتلوث-2 from soil

Contaminationالمجارىمياهمنالتلوث-3 from sewage

Contaminationالحيواناتمنالتلوث-4 from animals

Contaminationالهواءمنالتلوث-5 from air

الأغذيةميكروبيولوجيا 

Food Microbiology
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Contaminationالطازجةالفاكهةتلوث-1 of fresh fruits

Penicilliumفطريات sppوالخميرةSaccharomyces cerevisiae.

Cerealsالحبوب-2

Aspergillusفطرينتجهاالتىالأفلاتوكسينات flavusللتلوثيتعرضاتالمخبوزو

Rhizopusفطرمثلالجوىالهواءمنالفطرياتبجراثيم nigricans

Sugarوالعسلالسكر-3 and honey

تتحملىالتالبكتيرياأنواعبعضوكذلكالنحلعسللتلوثالرئيسىالمصدرYeastالخميرة

Osmophilicالعالىالسكرتركيز bacteria،النحلوحشراتالأزهاررحيقالتلوثهذامصدرو

.والتربةوالهواء

Meatاللحوم-4

:الأجناساللحمسطحعلىتتواجدالتىالفطرياتأهممن-أ

Cladosporium, Sporotrichum, Mucor, Aspergillus, Alternaria, Penicillium

Fungiجنسيةجراثيمتكونلاالتىالأنواعتلكالخمائرومن-ب lmperfecti

:البكترياومن-ج

Pseudomonas, Achromobacter, Flavobacterium, Micrococcus, Proteus,

Sarcina, Streptomyces, Salmonella , Staphylococcus

Enterobacteriaceaeلعائلةتنتمىوميكروبات

أمثلة لبعض الميكروبات التى توجد طبيعيا ملوثة للغذاء
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Fishesالأسماك-5

Pseudomonas, Achromobacter, Flavobacterium, Micrococcus, Sarcina,

Serratia, Bacillus, Clostridium, Salmonella, Staphylococcus

:الدواجن-6

Bacillus – Pseudomonas – Micrococcus

:البيض-7

Psychrotrophicمنخفضةحرارةدرجةعلىالنموتستطيعالتىالبكتريا bacteriaمثل:

Pseudmonas, Proteus, Achromobacter

أمثلة لبعض الميكروبات التى توجد طبيعيا ملوثة للغذاء
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 Vegetables and Fruitsوالفواكهالخضرواتفساد 
Erwinia:الطرىالبكتيرىالعفن-1 carotovoraوتتخذالصلبالقوامفقدنموهايسبب

.كريهةرائحةذومائيا  لينا  قواما  والأغذيةالخضروات

Potrytisفطرويسببه:الرمادىالعفن-2 cinereaالدافئةالرطبةالأوساطالفطرهذاويفضل.

Rhizopus:الطرىالفطرىعفن-3 nigricansقطنىنمووللفطرمتشعبطرىعفنوهو

.Sporangiaالأسبورانجياتهىسوداءنقطبهأبيض

Alternaria:الألترنارياعفن-4 spةبنيأوسوداءبقعإلىبعدفيماتتحولمخضرةبنيةمناطق.

Penicillium:الأزرقالعفن-5 italicumالكثيفةالفطرجراثيمعنعبارةهوالأزرقواللون.

أبيضا  زغبا  مكونا  وينموPeronosporaوBremiaفطرياتوتسببه:الزغبىالبياض-6

Sclerotinaسكليروتينافطرويسببهالخضرواتفىأساسا  موجودوهو:المائىالتعفن-7 sp.

Aspergillus:الأسودالعفن-8 nigerالجراثيممنتجمعاتعنعبارةالأسوداللون.

 Spoilage of Foodفساد الغذاء 
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فساد الحبوب والخبز
1-Rhizopus nigricansالجرثوميةالأكياسهىسوداءنقطبهأبيضغزلوهو

2-Penicillium expansumالخضراءالجراثيمذو

3-Aspergillus nigerالسوداءالكونيديةالرؤوسذو

4-Monilia sitophilaأحمرلونهنموه

5-Mucor & Geotrichumابيضلونهميسليوم.

Bacillusبكتيرياتسببهالخبزفىالمطاطالقوام-6 subitilisأوB. licheniformis

Serratiaبكتيرياتسببهالدموىالأحمرالخبز-7 marcescens

Aerobacterميكروببسببالرطبةالمكرونةفساد-8 cloacae

المكرونةعلىبنفسجيةمناطقتكوينفىيتسببMoniliaفطر-9

 Spoilage of Foodفساد الغذاء 

فساد السكر والعسل
ميكروباتنمونتيجةصمغيةموادولزوجة-1

B.subtilis, Leuconostoc mesenteroids, L. dextranicum

Osmophilicالسكريةللموادالمحبةالخمائرنمو-2 yeast

Zygosaccharomyces, Torula
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فساد اللحوم
Blackالسوداءالبقعة-1 spotفطريسببهاالتىCladosporium herbarum

Whiteالبيضاءالبقع-2 spotفطريسببهاالتىSporotrichum carnisci

Greenالخضراءالبقع-3 patchesفطرنمونتيجةPenicillium sp.

.ClبكتيرياتسببهBotulism:البوتشولينىالفساد-4 botulinumمصحوبا  لزجا  يكون

.للإنسانالتسممأنواعأخطرويسببكريهةبروائح

Sourاللاذعاللحم-5 BeefميكروبلنموويرجعB. megatheriumاللحمعلىينموالذى

أحماضتكوننتيجةاللاذعالطعمويتكون.نوعا  الدافئةالمهواهغيرالأماكنفىالمخزنالطازج

البيوتريك،كالبروبيوني،الخليك،الفورميكحمضمثلتعفنبدونالبروتيناتتحللمنناتجةعضوية

.وغيرها

Greenالسجقفىالخضراءالحلقات-6 rings in sausageمثلبكتريانمونتيجةوتحدث

Lactobacillus virilencens

 Spoilage of Foodفساد الغذاء 
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فساد الأسماك
والمادةIntistineالداخليةوالأحشاءGillsالخياشيمهوالأسماكفىللبكترياالرئيسىالمصدر

للسمكالخارجىالسطحعلىالموجودةاللزجة

هىللفسادالمسببةالميكروباتواهم-1

Pseudomonas, Achromobacter, Flavobacter, E.coli, Proteus

Streptomycesأنواعنموبسببترابيةالسمكرائحةتكونأحيانا  -2 spالمياهطينفى

مثلللصبغاتالمفرزةالميكروباتنمونتيجةالأحمرباللونللأسماكتلون-3

Ps. fluorescens, Micrococcus sp., Sarcina sp. and Serratia spp

 Spoilage of Foodفساد الغذاء 
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فساد البيض
وهااى بكترياا تفاارز صابغة خضااراء Ps. fluorescensنتيجاة نمااو للباايض Green rotالأخضار الفسااد -1

.تسبب إخضرار للبياض

Yolkوفاى هاذا الفسااد يساود صافار البايض Proteus spالمسبب عن Black rotاسوداد صفار البيض -2

.كب 2وتتكون روائح تعفنية كريهة لانفراد يد

 ,Penicillium, Cladosporiumيسااااببه فطريااااات Fungal rottingفطاااارى التعفن الاااا-3

Sporotrichum

 Spoilage of Foodفساد الغذاء 
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فساد الأغذية المعلبة
Flatالحامضىالمسطحالفساد-1 sour

Bacillus stearothermophilus

Swellingالغازىالفساد-2

Clostridium thermosaccharolyticum

العلبةانتفاخإلىتؤدى

Sulfideعفنكبريتىفساد-3 stinker spoilage

Clostridium nigrificans

كريهةورائحتهأسودلونهالغذاءأننجد

Putrefactionالتعفن-4

Clostridium botulinum

جداخطيرغذائىتسممويسببالعلبةانتفاخ

 Spoilage of Foodفساد الغذاء 
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Microbialالميكروبيةالسموم toxins
:إلىإنتاجهامكانحسبوتقسمطحلبيةأوفطريةأوبكتيريةسمومإماوهى

EndotoxinsداخليةسمومأوExotoxinsخارجيةسموم

Exotoxinsالخارجيةالسموم-أ
أنواعوبعضرياوالدفتوالغرغريناالتيتانوسالبوتشولينى،التسممميكروباتينتجهاالتىالسموموهى

واستريتوكوكاىالشيجلامن

Botulism, tetanus, gasgangrene, diphtheria and some species of

Shigella and Haemolytic Streptococci and Staphylococci

Endotoxinsالداخليةالسموم-ب
Entericالأمعاءلحمىالمسببةالميكروباتوتنتجها fever،والسيلانوالدوسنتارياالباراتيفويد

داخليةسموما  علىتحتوىولكنهاخارجيةسموما  تنتجلالجرامالسالبةالأنواعمنوكثير

Endotoxins.طبيعةولهاالبكتيريةالخليةبجسموارتباطا  تماسكا  أكثرتكونالداخليةالسموموهذه

النمولىعوتؤثرالخارجيةالسموممنسميةأقلوهىالبكتيريةالخليةجدارمركباتطبيعةمثلخاصة

رظهوحتىحقنهاوقتمنتمضىالتىالفترةوهىتأثيرهافترةأنكماكبيرة،بكمياتأخذتإذا

.سممالتلإحداثأطوللفترةتحتاجأنهاأىالتخصصضعيفةأنهاكمابالساعاتعادةتقاسالأمراض

 Food poisoningالتسمم الغذائي  
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Staphylococcalالعنقودىالغذائىالتسمم food poisoning
اللحوموتردالكسوالتورتاتعلىالمستخدمةالقشدةمثلومنتجاتهاللبناستخدامبترتبطالتسممحالات

الأمعاءداخلسمومإنتاجعلىقادرالميكروب.المطبوخةاللحموشرائحالفطائرداخلالمجهزة

EnterotoxinsبالأنواعتعرفللتوكسينسيرولوجيةأنواعأربعةوهىA, B, C, Dهذهوتختلف

.Aالنوعمنتنتجالغذائىالتسممأنواعوغالبيةسميتهادرجةفىالأنواع

 Food poisoningالتسمم الغذائي  

Botulismىنالبوتشوليالتسمم
والخضرواتوالسمكاللحوممثلالغذاءفىسواءالسموينتجExotoxinينتجالميكروب

Salmonellosisالسالمونيللىالتسمم
الكلابوالقططمنالميكروباتتأتىوأحيانا  للميكروبالأساسىالمصدروالحيوانالإنسانيعتبر

.لونالقوفىالميكروباتهذهوتعيشمهما،مصدرا  والبيضالدواجنوتعتبروالفئرانوالخنازير

تتمثلو.السالمونيلاميكروباتعلىتحتوىقدمشتقاتهامنأوالسمكمنأواللحممنالمكونةالأغذية

علىيدلكذلك.برودةورعشةصداع،المفاجئالإسهالالبطنألام،القئفىالمرضهذاأعراض

العضلاتوضعفاللونوشحوبالعامالضعف.الكريهةالرائحةذوالمخضرالمائىالبرازالمرض

رارةالحدرجةارتفاععلىعلاوة


