
 تغذٌة الدواجن

خالد حسان الخولً/ د .أ  



 الدواجنالقواعد الأساسٌة لتغذٌة 

 إلى الٌومٌة تغذٌتها فً الدواجن تحتاج





 :الدهون :رابعا  

 للذوبان قابلة الغٌر المواد من مجموعة عن عبارة هً :التعرٌف

 تسمى التً العضوٌة المذٌبات فً للذوبان والقابلة الماء فً

 وتسمى .وغٌرها والكحول والبنزٌن الأثر مثل الدهون مذٌبات

   .اللٌبٌدات أو الخام الدهن أو الأثٌر مستخلص أٌضا  

 التً الربٌسٌة الغذابٌة المواد من اللٌبٌدات

 علٌها وٌعتمد كبٌرة بكمٌات الجسم ٌخزنها

 الطاقة من كبٌر جزء على الحصول فً

 فً المتمثل الحٌوي بنشاطه للقٌام اللازمة

 . وغٌرها والحركة الخلاٌا بناء

 الدهون من واحد لجرام الكامل التأكسد عند

 على نحصل الكربون أكسٌد وثانً ماء إلى

 .كالوري كٌلو 9 حوالً



 مع الكٌمٌابً تركٌبها فً تتفق عضوٌة مركبات وهً

 الهٌدروجٌن، الكربون،)) من تتكون انها اذ الكربوهٌدرات

 فً علٌه هً مما أكبر تكون الهٌدروجٌن نسبة ولكن ((الأوكسجٌن

   الكربوهٌدرات،
 

 مواد إلى تتحول أن الدهنٌة للمواد ٌمكن أنه إلى ٌشٌر الذي الامر

 .الغذابً التمثٌل عملٌات خلال من وذلك وبالعكس كربوهٌدراتٌة

 :    التعرٌف كٌمٌابٌا  

 مواد كربوهٌدراتٌة واد الدهنٌةالم



 ما هً أنواع الدهون؟

 :للدهون ثلاثة أنواع من حٌث تركٌبها الكٌماوي وهً

 .لٌبٌدات بسٌطة مثل الدهون والزٌوت  -أ 

 لٌبٌدات مركبة مثل الفسفولٌبٌدات -ب 

 لٌبٌدات مشتقة مثل الأحماض الدهنٌة -جـ



 :Simple lipidsلٌبٌدات بسٌطة   -1

: وتشمل مختلفة كحولات مع الدهنٌة الأحماض استرات وهً

  

 Fats  الدهون

 والسابلة الجلٌسرٌن، كحول مع الدهنٌة الأحماض استرات وهً

 .Oils زٌوت تسمى العادٌة الدرجة على منها

 

 Waxes الشموع

 .الجلٌسرٌن غٌر كحولات مع الدهنٌة الأحماض استرات وهً

 خصوصا   الغذابٌة الوجهة من أهمٌة لها لٌس والشموع

 للأغراض تُستخدم ما غالبا   وهً مهضومة غٌر فهً للدواجن،

 .الصناعٌة



 Compound lipidsلٌبٌدات مركبة  -

 إضافٌة جانبٌة مجموعة على وتحتوي الدهنٌة الأحماض استرات وهً

 : وتشمل الدهنً بالحامض أو بالكحول الدهن، بجزئ متصلة

 

 الدهون بٌن اتحاد عن عبارة وهً Phospholipids  الفوسفولٌبٌدات

 .الفوسفورٌك وحامض

 

 الدهون جزٌبات باتحاد تتكون وهً Amino lipids  الأمٌنولٌبٌدات

 الأمٌنٌة بالأحماض

 

 الدهون جزٌبات باتحاد تتركب وهً  Glycolipids  الجلٌكولٌبٌدات

 .والجلوكوز

 

 عنصر مع المتحدة الدهون وهً Sulpholipids  السلفولٌبٌدات

 .الكبرٌت



 Derived lipidsلٌبٌدات مشتقة 

ٌُشتق من المجامٌع السابقة بالتحلل وتشمل  :وهذا القسم 

 

 –الستٌارك  –البالمتٌك : وهً Fatty acidsالأحماض الدهنٌة 

 .الأولٌك وكذلك الأحماض الدهنٌة المنفردة الناتجة من هذه الأحماض

 

(  عادة ما تكون عالٌة الأوزان الجزٌبٌة)الجلٌسرٌن والكحولات الأخرى 

وهً ربما تكون منفردة تماما  أو مرتبطة ارتباط غٌر كامل ببعض 

 .الأحماض الدهنٌة



 (.ضعف طاقة الكربوهٌدرات 2ر25)مصدر غنى بالطاقة 

 

وهى ( مثل اللٌنولٌنٌك ) مصدر للأحماض الدهنٌة الضرورٌة 

 .ذات أهمٌة خاصة فى تغذٌة الطٌور

 

تعمل الدهون كمواد حاملة للفٌتامٌنات الذائبة فً الدهن مثل 

 ((.K . E D . A))فٌتامٌنات 

 :الوظابف الحٌوٌة والفسٌولوجٌة للدهون



 :الوظابف الحٌوٌة والفسٌولوجٌة للدهون

 الخلاٌا جدران تركٌب فً تدخل مهمة تركٌبٌة وظائف للدهون

 ومنها الأنسجة من كثٌر تركٌب فً وتدخل والماٌتوكوندرٌا

 .الخ... والكلى القلب، الكبد، والدماغ، العصبً الجهاز

 

 عبر والكاروتٌن "A" أ فٌتامٌن امتصاص على الدهون تشجع

 .الكالسٌوم عنصر امتصاص فً دور لها وكذلك الأمعاء جدار

 

 من الجسم وتمنع الجلد تحت  عازلة كمادة الدهنٌة الأنسجة تعمل

 المحٌط الجو حرارة درجة انخفاض عند وخاصة حرارته فقدان

 .بالدواجن



 :الوظابف الحٌوٌة والفسٌولوجٌة للدهون

 Energy الطاقة تمثٌل فً هام دور الدهنً وللنسٌج

metabolism فترات على تأكل الحٌوانات معظم أن حٌث 

 الطاقة تخزٌن مشكلة لمواجهة Inevitable مضطرة وتكون

 الفورٌة حاجته عن والزابد المأكول الغذاء فً الموجودة

Immediate requirement.   



 :من أمثلة مصادر اللٌبٌدات فى علابق الدواجن 

 –زٌت بذرة القطن  –زٌت الذرة ) الزٌوت النباتٌة 

زٌت عباد الشمس  –زٌت السمسم  –زٌت فول الصوٌا 

 ( .الخ … 

 ( .زٌت السمك ) الزٌوت الحٌوانٌة 

 .الدهون الحٌوانٌة أو الشحوم الحٌوانٌة 



 الشحوم وأنواع . نباتٌة زٌوت أو حٌوانٌة وشحوم دهون

 والغٌر الذبائح من المتبقٌة الأنسجة من تنتج الحٌوانٌة

 لدرجة تبعا قسمٌن إلى وتقسم الإنسان تغذٌة فى مستعملة

 تسمى اعلى أو م   40 على تذوب فالتى ، انصهارها

""Tallows تسمى م   40 من أقل درجة على تذوب والتى 

Greases .  وزٌت الذرة زٌت المستخدمة الزٌوت ومن 

 السمك زٌت استعمال كان وإن ، الكتان وزٌت الصوٌا فول

 . مرغوبة غٌر رائحة اللحم ٌكسب %2 من أكثر بنسب



 الطاقة قدر مرة2.25 على ٌحتوي الدهن بإن سالفا   قلنا كما

 الدهون تحتوٌه ما إلى بالإضافة  هذا..الكربوهٌدرات فى الموجودة

 للدواجن الضرورٌة الدهنٌة الأحماض على تحتوى فإنها طاقة من

 -: وهى

 

 الاراكٌدونك حامض -3 اللٌنولٌنٌك حامض -2 اللٌنولٌك حامض-1

  

وٌجب توفر تلك الأحماض الدهنٌة الأساسٌة فً غذاء الدواجن بنسب 

صغٌرة حٌث أن الطابر لا ٌمكنه تركٌبها أو تكوٌنها داخل جسمه وذلك 

 .لضمان نمو جٌد وإنتاج وفٌر من البٌض فً حالة الدجاج البٌاض



  

 :أهم مصادر حمض اللٌنولٌك

من % 75جمٌع الزٌوت النباتٌة، فمثلاً عباد الشمس ٌحتوي على  

أما زٌت %. 50حامض اللٌنولٌك وزٌت بذرة القطن وفول الصوٌا حوالً 

 .السمك فهو فقٌر فً هذا الحامض

  

 :أهم مصادر حمض اللٌنولٌنك 

مصدران هامان ولذلك  ٌعتبر الذرة الصفراء وكسب فول الصوٌا 

 .فالغذاء المكون منهما ٌعطً أحسن وأفضل النتائج فً النمو والإنتاج

  

 :أهم مصادر الأراكٌدونك

 .متوفر فقط فً الدهون الحٌوانٌة وبكمٌات قلٌلة 



  إلى للعلابق الدهون إضافة أدت وقد هذا

 : التالٌة للأسباب وذلك والإنتاج النمو تحسٌن

الطابر لا ٌمكنه أن ٌستوعب كمٌات كبٌرة من الغذاء فى 

جهازه الهضمً المحدود السعة، لذا فإضافة الدهون تسمح 

 . بتركٌز الطاقة فى حجم صغٌر من الغذاء

 

انخفاض التأثٌر الدٌنامٌكً النوعً للدهون ٌجعل جزء  أكبر 

 . من طاقة الغذاء متاحا  للنمو والإنتاج
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الدهون تحسن من كفاءة استخدام الطاقة، وٌبدو ذلك راجعاً 

 . لوجود عوامل غٌر معروفة فى الدهون

 

 

 . تزود الدهون العلٌقة بالأحماض الدهنٌة الضرورٌة

 

 

ٌحتمل أن ٌكون للدهون علاقة بنوع وعدد الكائنات الدقٌقة 

 .الموجودة فى القناة الهضمٌة



 : فوابد أخرى مثل

 . تحسن من طعم العلٌقة•

  . Undustyتمنع من تطاٌر العلٌقة •

 . تحسن من شكل العلٌقة•

 . تقلل من الفقد سواء عند خلط الأعلاف أو عند توزٌعها•

 . العلٌقة عند التصنٌع  pelletizingتسهل من عملٌة تحبٌب •



 نسبة الإضافة

 علابق بدارى اللحم علابق البٌاض

2.5-3 % 5-6 % 



 رتواجد الرطوبة ومواد التخم

 . الدهون فى التزنخ حدوث فً سببا   تكون الحرة الأحماض



وفٌتامٌنات مثل أ ، د   –مثل الكاروتٌن 

 والبٌوتٌن ، 

 مثبته مواد أو للتأكسد مضادة مواد تستخدم لذا

 ولحفظ التزنخ من العلٌقة لحماٌة وذلك للدهون

 . والتحلل الأكسدة من الفٌتامٌنات

 وأثناء التنزنخ تتأكسد مواد أخرى 



 المستوى دون نموا  

 

   الكبد فى وتضخم 

 

 للأمراض التنفسً الجهاز مقاومة وتقل

 : أعراض نقص الدهون 

 - اللٌنولٌنك) الضرورٌة الدهنٌة الأحماض نقص عن ٌنتج

   الصغٌرة الكتاكٌت علابق فى (الأراكٌدونك





سلبٌات زٌادة الوزن 

( السمنة)أو التلٌٌس 
فً الطٌور البٌاضة



 أن حٌث وكمٌته الإنتاج على الوزنٌة الزٌادة توثر -1

 وهو LH هرمون إفراز على عكسً تأثٌر لها الدهون

 فً وهو ،"Luteinizing Hormone" لـ اختصار

ٌّة  الفص من ٌفرز الذى "اللوتٌنً الهرمون" ٌسمّى العرب

 الدور له الهرمون هذا أن حٌث النخامٌة، للغدة الأمامً

 الهرمونات لإفراز المبٌضٌة الحوٌصلات تنشٌط فى الأعظم

 . التبوٌض حدوث عن المسبول أنه كما الأخرى الجنسٌة



 على للدجاجة البطنى التجوٌف فى المتراكمة الدهون تؤثر -2

 القنوات على البطنى التجوٌف فى الدهون تضغط حٌث  الإخصاب

 الحٌوانات تخزٌن ٌتم والتى البٌض قناة فى الموجودة الأنبوبٌة

 وبالتالً المنوٌة الحٌوانات هذه قلة إلى ٌؤدي ما هاب المنوٌة

 .الإخصاب ٌنخفض



 البٌض وزن بالتالى زاد كلما الطٌور وزن زاد كلما -3

 ٌؤدى الحجم الكبٌر البٌض وهذا الطٌور هذه من المنتج

 الكبٌرة البٌضة تحتاج حٌث الفقس نسبة إنخفاض إلى

 درجة إلى البٌاض من كبٌرة كمٌة على والمحتوٌة الحجم

 الحرارة من قدر البٌاض هذا ٌحجب حٌث أعلى حرارة

 .الفقس عملٌة على ٌؤثر مما للجنٌن الواصلة
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 ٌؤدى حٌث ( BREEDINESS ) الرقاد ظاهرة إنتشار إلى الوزن زٌادة تؤدى -4

 لغٌاب نظرا   ) المبٌض إضمحلال إلى الدهون زٌادة نتٌجة LH هرمون إنخفاض

 ٌلعب والذي البرولاكتٌن هرمون مستوى ٌرتفع المقابل وفى ( الجنسٌة الهرمونات

 . تفرٌخه إلى البٌض وضع من الطابر إنتقال فى مهما   دورا  



 نمو وٌبطا الصفار إنتاج فٌقل بوظابفه القٌام عن الكبد الدهون تعٌق -5

 نفس فى تنمو مبٌضٌة حوٌصلة من أكثر أن كما المبٌضٌة الحوٌصلات

 بوٌضة من لأكثر تبوٌض فٌحدث الهرمى تسلسله المبٌض وٌفقد الوقت

  الصفارٌن ذو البٌض إنتاج فرص من ٌزٌد مما الوقت نفس فى

(Double yolk) ظاهرة إنتشار إلى ٌؤدي الظاهرة هذه وإنتشار 

 . الإباضة عملٌة تعثر نتٌجة (Prolapse)     الرحم إنقلاب
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 التحوٌل معامل إرتفاع إلى البٌاضة الطٌور فى الوزن زٌادة تؤدي -6

 المستهلك العلف من جزء أن الأولى جهتٌن من الطٌور لهذه الغذابى

 بمعنى البٌض من أكبر عدد إنتاج فى ٌستخدم ولا دهون إلى ٌتحول

 . العلف من أقل بكمٌة البٌض من العدد نفس ننتج أن نستطٌع أننا

 الطٌور إنتاج من تقلل المتكونة الدهون هذه أن الأخرى والجهة

   .بالعلف مقارنة البٌض من المنتجة الكمٌة تقل بالتالى و للبٌض





 ٌمكن الطابر قبل من المستهلكة الطاقة إن

 :وهً مختلفة طرق بثلاث استعمالها

 كالقلب  المختلفة الجسم  أجهزة وعمل للحركة الطاقة تجهٌز

 .والأمعاء والربتٌن

 

 التً اللازمة بالحرارة الجسم لتزوٌد حرارة إلى تحوٌلها

 هناك كان مهما الداخلٌة الجسم حرارة درجة ثبات على تحافظ

 .الخارجٌة الجوٌة الحرارة درجة فً اختلاف

 

 على الجسم أنسجة فً منها الفابض وتخزٌن للنمو استعمالها

 .دهون شكل



 الحراري السعر  أو الكالوري هً الطاقة قٌاس ووحدة

 الغذائٌة المادة لحرق نتٌجة المتولدة الحرارة كمٌة : وهً

 قٌاس جهاز بواسطة بالأكسجٌن مشبع جو فً تام بشكل

 لرفع واللازمة ("الكالورٌمٌتر" الحراري المسعر) الطاقة

   واحدة، مئوٌة درجة الماء من واحد جرام حرارة درجة

 

 

 الغذابٌة المادة حرق من علٌها المُتحصل الطاقة وتُسمى

    .للغذاء الكلٌة بالطاقة




