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 Turkey   الرومً



 ولذلك الحجم بكبر ٌتمٌز وهو الداجنة الطٌور عائلة من الرومً ٌعتبر
 مر علً الكبرى والحفلات والأمراء  الملوك موائد دائما   ٌتصدر كان
 طبقات جمٌع موائد علً ٌتواجد صار حتى والعصور الأٌام
   الاقتصادٌة مستوٌاتهم بمختلف  الأفراد

 بطاقة تعرٌف الرومً

.كجم 22اكبر انواع الدواجن بعد النعام وٌصل وزن الجسم فى الذكر الى   

A turkey is either one of two species of large birds in the genus Meleagris. 

Turkeys are birds classed in the gamebird order with fan-shaped tails and wattled 

necks. As with many galliform species, the female is smaller than the male, and 

much less colourful. With their wingspans of 1.5-1.8 metres, the turkeys are by 

far the largest birds in their forest habitats, and are rarely mistaken for another 

species. 



 ورٌشه بٌضه من للاستفادة القدٌمة العهود فً الرومً الدجاج استؤنس

 قاموا الحمر الهنود أن   (كولومبس كرٌستوفر) الرحالة عن ونقل ولحمه،

 ولم بعٌد، بزمن العالم أنحاء بباقً انتشاره قبل الرومً الدجاج بتربٌة

 المناسبات فً الأعٌاد مائدة على تتوٌجه عن أمرٌكا شعوب تتوقف

  .المٌلاد عٌد لٌلة فً وخاصة العائلة، فٌها تجتمع التً السعٌدة

ر وقد  ملٌون عشر بأحد السنة رأس ٌوم الطائر هذا من ٌذبح ما عدد قد 

ٌ ات جعل رقم وهو طائر،  وجنى بالهلع، تصاب بالحٌوان الرفق جمع

ار  الرئٌس إن حتى طائلة، مبالغ تربٌته صناعة من والمربون التج 

ع لم (فرانكلٌن بنٌامٌن) السابق الأمرٌكً  الدٌك بجعل الاقتراح عن ٌتور 

ٌ ا   رمزا   الرومً  المعروف النسر بدل المتحدة للولاٌات قوم

 نبذة تارٌخٌة عن الرومً



 الرومً الدٌك ظهرت روكوٌل نورمان : الثقافة فً الرومً الدٌك

 لوحات أحد ، " العوز من التحرر " لوحته فً للازدهار كرمز المشوي

 . الأربع الحرٌة سلسلة

 نبذة تارٌخٌة عن الرومً



 ونجد الأخرى، الطٌور للحوم بالنسبة الجودة فائق لرومى لحم وٌعتبر
 وله الفاخرة والأغذٌة الشهٌة الأطعمة من لاٌزال الرومى الدٌك أن

 .المتمٌزة الموائد على الأول المقام
 

 الدهن، من محتواه فى ومنخفض عالٌة غذائٌة قٌمة ذو الرومى ولحم
 مقابل %34.3 إلى فٌه البروتٌن نسبة تصل حٌث البروتٌن مرتفع
 جٌد مصدر أنه كما .الأبقار لحم فى %21 اللحم، دجاج فى 31.5%

 والرٌبوفلافٌن والحدٌد والفوسفور الكالسٌوم مثل المعدنٌة للعناصر
 .ج وفٌتامٌن والثٌامٌن

 ممٌزات الرومى وأهمٌته
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 %7.5 إلً تصل والتً الدهنى محتواه بانخفاض ٌتمٌز الرومً لحم

 الداجنة الطٌور جمٌع علً ٌتفوق لكنه و %1.5 الدجاج ٌلً أنه حٌث

 للعناصر جٌد مصدر أنه كما (%34) البروتٌنى محتواه فً والحٌوانات

 كالرٌبوفلافٌن والفٌتامٌنات والحدٌد والفوسفور الكالسٌوم مثل المعدنٌة

 . ج وفٌتامٌن والثٌامٌن

 

 
 

 ممٌزات الرومى وأهمٌته

may be the result of a heavy meal rich in carbohydrates, which indirectly 

increases the production of sleep-promoting melatonin in the brain 

Turkey is high in tryptophan, and is commonly 

credited with causing sleepiness after a meal, 

 . الحً الوزن من %90 – 85 إلً تصل التصافً نسبة
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 تسوٌقٌة أعمار علً كبٌرة أوزان إلً ٌصل حٌث عادٌة غٌر نمو سرعة

 . مبكرة

 

 علً عالٌة قدرة وله 2.5:1 إلً تصل عالٌة غذائً تحوٌل بكفاءة ٌتمٌز

 المنخفضة والصناعٌة والغذائٌة الزراعٌة الفضلات من كثٌر تحوٌل

 . الغذائٌة القٌمة عالً وبٌض لحم إلً الغذائٌة القٌمة
 

 ممٌزات الرومى وأهمٌته
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 و مكان أي فً تسمٌنه ٌمكن تربٌته لسهولة الطائر هذا فان وأخٌرا  -
 . العالٌة الإنتاجٌة إمكانٌاته استغلال

 
 

 إلً التوصل نتٌجة الماضٌة السنوات خلال الرومً إنتاج زاد لقد و
 لحم إنتاج تكلفة من فعلٌا خفض مما الإنتاجٌة الكفاءة مرتفعة سلالات
 نطاق علً الرومً تربٌة فً الاستثمار بزٌادة ٌنصح لذلك و الرومً
 بجمٌع للمربٌن وفٌرا   ربحا   إدراره و المال رأس دوران لسرعة واسع

 تغطٌة علً الوقت نفس فً ٌعمل كما والكبار منهم الصغار أنواعهم
  .حالٌا   الموجودة الغذائٌة الفجوة

 ممٌزات الرومى وأهمٌته
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 التخطٌط ٌتم : الوقود لإنتاج الرومً زرق
 الطاقة لتولٌد محطة لتغذٌة الطائر زرق لإستخدام
 توفر سوف .مٌنٌسوتا ولاٌة غرب فً الكهربائٌة
 باستخدام الطاقة من مٌجاوات 55 المحطة

 بدأ ولقد .سنوٌا   الزرق من طن 700،000
   .2007 عام فً العمل المصنع

 ممٌزات الرومى وأهمٌته
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 سلالات وأنواع الرومى

 تقسم حسب الوزن إلى

متوسطة 
 الوزن

 ثقٌلة

 الوزن

 خفٌفة 

 الوزن
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 سلالات وأنواع الرومى

 :تًٌِٟٚ لف١ف تٌٌْٛ  -1

 

 14-12، لف١فر تٌٌْٛ ، شّٛق ػٍيٟ ػّيً   ٟٚ٘ ١ٞٛي ٠ًِؼر تٌّٕٛ

ٚ ش١ٍّ ٘ىٖ تٌط١ٛي خإٔصثغ ػيثٌٟ ِيٓ . وؽُ  6-4أِدٛع خّصِٟٛ ٌْٚ 

ِٚٓ تٌّلالاز لف١فير تٌيٌْٛ . خ١ٝٗ فٟ تٌّٕر  120تٌد١ٛ ٠ًٙ إٌٟ 

 .تًٌِٟٚ تٌدٍهٞ  –تٌدٍصّف١ً تلأخ١ٛ  –تٌدًٍٚٔٞ 
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Beltsville Small White 

https://en.wikipedia.org/wiki/Beltsville_Small_White_Turkey


 الحال بطبٌعة والبلدى والاجنبى البلدى منه مصر فى ٌربى الذى الرومى

 تأقلمت ثم سابقة عهود فى مصر الى جلبت والتى الامرٌكى الرومى من اصلا منحدر

 .المحلٌة الظروف على

 

 البرونزى واحٌانا والرمادى الاسود فمنه الالوان متعدد البلدى لرومىا

 الرومى ان وٌلاحظ قنا فى الابٌض الرومى وٌكثر .والاحمر الابٌض ونادرا

 الى عمرة ٌصل الذى الدٌك وزن ومتوسط كالاجنبى كبٌر حجم الى لاٌصل البلدى

 . كجم 8 – 7 الى سنتٌن عمر عند وزنة وٌصل كجم 6 – 4 من سنة

 .عام عمر فى كجم 4 – 3 الى وزنها متوسط فٌصل الذكور من وزنا اقل والانثى

 تفرٌج الى المربٌن ٌلجأ ولذلك البٌض على الرقاد الى ٌمٌل المحلى الرومى ان ٌلاحظ

  .الرومى بواسطة الدجاج بٌض
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 16-14 عمر علً تسوق ، انتشارا   أكثر وهً الوزن متوسطة طٌور

 من لأكثر بتربٌتها ٌنصح ولا ، كٌلوجرام 12-8 وزن بمتوسط أسبوع

 غٌر التربٌة تكون و الغذاء تحوٌل كفاءة تنخفض حٌث أسبوع 20

 ومن ، السنة فً بٌضة 90-70 حوالً الطٌور هذه تنتج و اقتصادٌة

 – الأستودلر – الأبٌض الهولندي الوزن متوسطة الأنواع أهم

 . الأمرٌكً البرونزي

  -: الوزن متوسط الرومً
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White Holland Turkey 



American Bronze Turkey 



-20 ػًّ ػٍٟ شّٛق ـ١ط تٌفٟ تٌؽُّ ٌْٚ خعمً تٌمُّ ٘ىت ٠ص١ٍّ

 شٍٙؿ ٚ ؼًتَ و١ٍٛ 16-12 ٌْٚ خّصِٟٛ تٌؼًّ ِٓ أِدٛع 24

 فٟ تٌد١ٛ ِٓ ل١ًٍ ػهن شٕصػ تٌط١ٛي ٘ىٖ ٌٚىٓ تٌّؽٍأ ٌٍص٠ّٛك

 – تٌدًٍٚٔٞ تلأٔٛتع أُ٘ ِٓ ٚ ، تٌّٕر فٟ خ١ٝٗ 60-50 ـهٚن

 –Pute  -ت١ٌٕىٛلاَ – تٌٙهي ػ٠ًٛ تلأخ١ٛ – تٌٙهي ػ٠ًٛ

  . 85 تٌّفٍر

 الرومً ثقٌل الوزن
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Pute Turkey 



American Black Turkey 



Mahlla 85 

Egg No./season/hen = 70 

Mature drake body wt (kg) = 15-17 

Mature female body wt (kg) = 7-9 



 :لطؼثْ تًٌِٟٚ تٌٙغ١ًذ   -1

ٔؽه ٘ىٖ تٌمطؼثْ ِٕصًٕذ فٟ تٌمًٜ ػٕه تًٌّخٟ تٌٙغ١ً ـ١يط ٠صؽيٛي تًٌِٚيٟ فيٟ تلأـيٛتْ تٌمٍف١ير ٌٍّٕيثٌي ٚ فيٟ 

ِٚيٓ تٌٝيًٚيٞ ( . ِميٍْ ـؽيًذ  –ـظ١يًذ )ـهتبك تٌفثوٙر ًٌٍػٟ ٞٛتي ت١ٌَٛ ظُ إِىثٔٗ ١ٌلا فٟ أٞ ِىيثْ ِصيٛفً 

ٕ٘ث شٛف١ً خؼٛ تٌّظلاز فٟ أِثوٓ يػٟ تًٌِٟٚ ٌفّث٠صٗ ِٓ تٌُّٕ تٌفثيلر ٚ تلأِطثي تٌغ٠ًٍذ ٚ ت٠ًٌيثؾ تٌٕيه٠هذ 

 .ٚ شٜٛغ شفس ٘ىٖ تٌّظلاز أٚػ١ر ١ِثٖ تًٌٕج ٚ تٌؼٍف 

 :لطؼثْ تًٌِٟٚ تٌىد١ًذ   -2

 :ـْٛ + ٔظثَ تٌفظثبً تٌّفصٛـر  - أ

ٚ٘ٛ تٌٕظثَ تٌّٕصًٕ ت٢ْ فٟ ِٙيً ـ١يط شدٕيٟ تٌفظيثبً تٌّفصٛـير خّيٛتن ػيٍي ؼ١يهذ ٌصيٛف١ً نيؼيثز ـيًتيذ نتل١ٍير 

ِٓ ِّيثـر تلأيٜي١ر ٚ ػيًٚ ٘يىٖ تٌفظيثبً ٠ىيْٛ % 30-25ٚ فصفثز تٌٕٛتفى شًٙ إٌٟ  –ِلابّر ٌصًخ١ر تًٌِٟٚ 

ػٍٟ أْ ٠ًتػٟ أْ شىْٛ وعثفر تٌط١يٛي . ِصً ، ٠ٚصفهن ٞٛي تٌؼٕدً ٞدمثً ٌؼهن تٌط١ٛي تًٌّتن شًخ١صٙث  10-8فٟ ـهٚن 

ٞثبً فٟ تٌّصيً تًٌّخيغ ، ٠ًٚفيك ِيغ ٘يىٖ تٌفظ١يًذ ـيْٛ تًٌّػيٟ ٚ تٌصيٟ شدٍيع ِّيثـصٗ ٜيؼف١ٓ أٚ أوعيً ِيٓ  2-3

 .ِّثـر تٌفظ١ًذ ِغ ش٠ٍٚه تٌفْٛ خثٌّؼهتز تٌلاٌِر ٌصًخ١ر تًٌِٟٚ وثٌّظلاز ٚ تٌّؼثٌف ٚتٌّّثلٝ 

 :تٌفظثبً تٌّغٍمر  - ج

 .ٚ٘ىٖ تٌّّثوٓ ػث١ٌر تٌصىث١ٌف

 :تٌصًخ١ر فٟ تٌدطثي٠ثز  - ز

٠ّىٓ شًخ١ر تًٌِٟٚ فٟ ِمصٍف تلأػّثي فٟ خطثي٠ثز ِٓ تٌٍّه تٌٕدىٟ ِّث ٠ٝيثػف ِيٓ وعثفير تٌط١يٛي تًٌّخيثٖ فيٟ 

ٚـهذ تٌّّثـر ِٓ تٌؼٕدً ٚ ٌىٕٙث ػث١ٌر تٌصىث١ٌف خهيؼر ود١ًذ ٚ ٠لاـع أْ ػٕثخً نؼثغ تٌٍفُ أٚ تٌد١ٛ شٍٙؿ شّثِثً 

 .ٌصًخ١ر تًٌِٟٚ نْٚ أٞ شؼه٠لاز 

  اٌواء و إسكان الرومً



 أدوات ومعدات تربٌة الرومً 

 أنواع المعالف المستعملة لرومً التربٌة تتباٌن تبعا  لكل عمر حٌث تستخدم :

المعالف -1  

 
 تٌىصثو١س ػًّ ِٓ تلأٌٟٚ تلأ٠ثَ فٟ ٌٍصغى٠ر ٚشّصمهَ : تٌصف١ٝٓ أٞدثق•

  .تٌغىتء ٌصٕثٚي تٌىصثو١س ٔظً ٠ؽىج ـصٝ أـًّ خٍْٛ ٚشص١ٍّ
 

  .تٌّٕٛ فصًذ أظٕثء شّصمهَ ٚ : تٌط١ٌٛر تٌّؼثٌف•
 

  .ٚتٌدثٌغر تٌٕث١ِر ٌٍط١ٛي ٚشّصمهَ : تٌد١ٍ١ًِر تٌّؼثٌف•

 





 المساقً

 : تٌّّثلٝ  -
  .ٌصًتز 8،4 ِؼر ِّثلٟ شّصمهَ تٌطثبً ػًّ ِٓ تلأٌٟٚ تلأ٠ثَ فٟ•
  .تٌدثٌغر ٚ تٌٕث١ِر ٌٍط١ٛي ٌصً 20 ِؼر تٌهتب٠ًر تٌّّثلٝ•
  .تٌدثٌغر ٚ تٌٕث١ِر ٌٍط١ٛي ِؼٍمر أٚشِٛثش١ى١ر ِّثلٟ•
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 تٌد١ثٜثز

 5ِيُ ٌىيً  60×45×٠ٚ60ّصمهَ ٌٜٛغ تٌد١ٛ أػٕثْ أخؼثن٘ث فٟ ـهٚن 

ِييُ ، وّييث شٜٛييغ ٘ييىٖ  10نؼثؼييثز ٚ ٠ٜٛييغ فييٟ تٌؼييٓ فًٔيير ؼثفيير خؼّييك 

 .ُِ ػٓ تلأيٚ  15تلأػٕثْ ػٍٟ تلأيٚ أٚ خثيشفثع 
 

 أؼٍٙذ تٌصهفةر

٠ّىٓ تِصمهتَ نفث٠ثز شؼّيً خثٌى١ًِٚي١ٓ أٚ تٌىًٙخيثء ، ويىٌه 

 .فثْ ٌّدثز تلأٔؼر تٌفًّتء ٠ّىٓ أْ شّثػه فٟ تٌصهفةر 



ٕٔثيذ تٌمٕح ِٓ أُ٘ أٔٛتع ِٛتن تٌفًٔر تٌصٟ شّصمهَ ًٌٍِٟٚ،  –لٓ تلأيٌ 

ُِ لاِصٙيثٖ تًٌٞٛخير تٌٕثشؽير ِيٓ  10-7ـ١ط أٔٙث شفًْ فٟ تٌؼٕدً خّّه 

 .تٌٍيق أٚ ش٠ًّح تٌّّثلٝ ٚللافر ٌٍّفثفظر ػٍٟ ؼفثف تٌط١ٛي

 تٌفًٔر



 بٌض الرومً

. ِمثئير خثٌيهؼثغ  ل١ًٍػهن تٌد١ٛ تٌٕثشػ ِٓ أٔعٟ تًٌِٟٚ فٟ تٌّٕر 

ٙث ل١ّر تلصٙثن٠ر ػث١ٌر ٚ ٠مٙٗ أِثِثً ٌٚىٌه فثْ خ١ٝر تًٌِٟٚ ٌ

، ٚ ٠ًٙ إٔصثغ تٌد١ٛ فيٟ تٌّيلالاز تٌمف١فير ٌٍصف٠ًع ٚ إٔصثغ وصثو١س 

ٚ  –خ١ٝيير  100-80ٚ تٌّصِٛييطر  –خ١ٝيير  120-100إٌييٟ 

-5خ١ٝر للاي ُِِٛ ٜٚغ تٌد١ٛ ٚ تٌىٞ ٠ّصه ِيٓ  50-40تٌعم١ٍر 

ٔٙٛي ٚ تًٌِٟٚ ٠ٕصػ خ١ٛ ٌٛٔٗ خٕٟ لف١ف إٌيٟ ِصِٛيٟ ٚ ػ١ٍيٗ  6

خمغ ٌٛٔٙث خٕٟ ِصِٛيٟ إٌيٟ ميثِك ػٍيٟ أيٜي١ر خي١ػ ٚ ٘يٛ وٚ لٕيًذ 

ِيًتز فيٟ ت١ٌيَٛ أٚ أوعيً ٚ  4-3ل٠ٛر ، ٚ ٠ؽح أْ ٠صُ ؼّيغ تٌدي١ٛ 

 وٌه ٌٍّفثفظر ػ١ٍٗ ِٓ تٌىًّ أٚ تلاشّثق
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 بٌض الرومً



 بٌض الرومً

ٚ خؼيه . ٠ًٚتػٟ ػهَ ـفظٗ لأوعً ِٓ أِدٛع لديً تٌصفي٠ًك  . 

نيؼر ِة٠ٛر  29-24تٌؽّغ ٠ؽح أْ ٠ففع ػٕه نيؼر ـًتيذ 

نيؼير  16-13ظُ ٠مٍْ ػٕه نيؼير ـيًتيذ . ِثػر  24ٌّهذ 

نيؼير  16-13ظُ ٠ميٍْ ػٕيه نيؼير . ِثػر  24ِة٠ٛر ٌّهذ 

٠ٚؽيييح ًِتػيييثذ ػيييهَ شؽ١ّيييه خييي١ٛ  .ِة٠ٛييير ـصيييٝ تٌصفييي٠ًك 

تٌصف٠ًك ، وّث ٠لاـع ٜٚغ تٌد١ٛ فيٟ ػديٛتز أظٕيثء تٌصمي٠ٍٓ 

خف١ييط شىييْٛ تٌٕٙث٠يير تٌؼ٠ًٝيير لأػٍييٟ أٚ ٠ٜٛييغ فييٟ ٘ييٛتٟٔ 

 . ػٍٟ تٌؽٛتٔح
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 ًٔٚٞ ـفع خ١ٛ تٌصف٠ًك

 .َ ° 16-13نيؼر تٌفًتيذ أظٕثء تٌففع شصًتٚؾ خ١ٓ   -1

 % .75-65تًٌٞٛخر تٌّٕد١ر فٟ ـهٚن   -2

 .ًِتز فٟ ت١ٌَٛ ػٕه تٌصم٠ٍٓ ٌّهذ ٠ٍٛٞر  3-٠2ؽح شم١ٍح تٌد١ٛ   -3

٠ؽح ًِتػثذ ػيهَ شمي٠ٍٓ تٌدي١ٛ لديً تٌصف٠ًيع أوعيً ِيٓ أِيدٛع ، ػٍّيثً   -4

 .خأٔٗ ػٕه شٛف١ً تًٌٕٚٞ تٌلاٌِر ٌٍصم٠ٍٓ ٠ّىٓ إٞثٌر تٌّهذ إٌٟ أِدٛػثْ 
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  شف٠ًك خ١ٛ تًٌِٟٚ

 : ٌٍصف٠ًك تٌٙثٌؿ تٌد١ٛ  -1

 تٌّلاٌر ٌّٛت٘فثز ِطثخك تٌغ١ً تٌد١ٛ لاِصدؼثن ٚوٌه شف٠ًمٗ لدً تٌد١ٛ فًٌ ٠ؽح

 ٚ (تٌٕىً خ١ٝثٚٞ م١ً) تٌٕىً تٌّىٛي ٚ تٌّٕدؼػ ٚ تٌمًٕذ ٜٚؼ١ف ٚتٌّىّٛي ٚتٌّصّك

 . تٌّٕٖٛ

 

 
 

 : تٌطد١ؼٟ تٌصف٠ًك  -2

 تٌلا٠ؿ تٌد١ٛ خؼٛ خٜٛغ ٚوٌه ًٌٍلثن ١ًِ ٌٙث تٌصٟ تًٌِٟٚ إٔثض ػٍٟ تٌصؼًف أٚلا ٠صُ

 ٌٍصؼًف ػ١ٍُٙ ػلاِر ٜٚغ ٠صُ ػ١ٍٗ، تًٌلثن ػٍٟ تلإٔثض خؼٛ شًٙ ٚػٕهِث تٌد١ثٜثز فٟ

 تٌد١ٛ شفصٙث ٠ٜٚٛغ تلإٜثءذ ٜؼ١فر ٚ٘ثنبر نتفةر أِثوٓ فٟ تلإٔثض ٘ىٖ شؽّغ ظُ ػ١ٍُٙ

  . تٌؼٍف ٚ ٌٍّثء تٌفمثي ِٓ أٚػ١ر ٚأِثِٙث (خ١ٝٗ 10-15)
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 : تٌٕٙثػٟ تٌصف٠ًك  -3

 تٌد١ٛ ؼّغ ٠صُ ـ١ط ًِخٟ وً شٕثِح ِمصٍفر خّؼثز ٌٍصف٠ًك ـه٠عر ِثو١ٕثز شّصمهَ

 تٌد١ٝر نتلً تٌؽ١ٕٓ ٌّٕٛ تٌلاٌِر تٌظًٚف ؼ١ّغ شٛفً تٌصٟ تٌصف٠ًك ِثو١ٕثز فٟ ٜٚٚؼٗ

 ِغ َ °37.8 نيؼر ػٕه ػثنذ تًٌِٟٚ خ١ٛ ٠فًق ٚ ، ش٠ٛٙر ٚ ٚيٞٛخر ـًتيذ ِٓ

 .تٌّفمُ فٟ %85 ّٔد١ر ،ٚيٞٛخر َ °37.5 ٚ تٌّفًلر فٟ %65 ّٔد١ر يٞٛخر

 

 

 تٌفه٠عر تٌّثو١ٕثز ٚفٟ . تلألً ػٍٟ ت١ٌَٛ / ًِتز 5-4 ٌٍد١ٛ شم١ٍح ػ١ٍّر إؼًتء ٠ٚؽح 

 تٌّفًق فٟ ٠َٛ 24 ِٕٙث ٠َٛ 28 تٌد١ٛ شف٠ًك ِهذ . ِثػص١ٓ وً أٚشِٛثش١ى١ثً  تٌصم١ٍح ٠صُ

 إٌٟ تٌٕمً ػٕه تٌد١ٛ ففٗ ٠ٚصُ . تٌفمُ ـصٝ ألًٞ أ٠ثَ 4 ١ٌىًّ تٌّفمُ إٌٟ ٠ٕمً ظُ

  .١ِصر أؼٕر ػٍٟ تٌّفصٛٞ أٚ تٌلابؿ تٌد١ٛ لاِصدؼثن ٚوٌه تٌّفمُ

Poultry Production Department - Faculty of Agriculture – Damietta University  



 حضانة كتاكٌت الرومً
 : تٌطد١ؼٟ تٌصف١ٝٓ  -

 خٙث شمَٛ تٌصٟ ٚتًٌػث٠ر تٌؼٕث٠ر ٚ٘ٛ

 تٌفمُ خؼه لأفًتلٙث تلأَ تٌهؼثؼر

 ػٍٟ تلاػصّثن ٠ّىُٕٙ ٚـصٝ ِدثًٔذ

 تٌهفا خصٛف١ً شمَٛ فٟٙ . أٔفُّٙ

 شمَٛ وّث أؼٕفصٙث شفس ٌٙغثي٘ث

 ، ػُٕٙ ٚتٌهفثع تلأػهتء ِٓ خفّث٠صُٙ

 ٌصؼٍُ تلأٌٟٚ تٌهيَٚ شٍمُٕٙ أٔٙث وّث

  . ٚتٌّثء تٌغىتء شٕثٚي
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 التحضٌن الصناعً

 ٕٔثيذ أٚ خثٌصدٓ تلأي١ٜر شفًْ ـ١ط ِثػر 24 خّهذ تٌىصثو١س ٚ٘ٛي لدً تٌفٝثٔر شؽٍٙ

 ِٓ ـٍمر نتلً تٌهفث٠ر ـٛي تٌّّثلٝ ٚ تٌّؼثٌف ٜٚٚغ تٌهفث٠ثز شٕغ١ً ٠صُ ٚ تٌمٕح

 ٚ٘ٛي ٚػٕه . تٌصهفةر ِٙهي ـٛي تٌىصثو١س ٌصؽ١ّغ وٌه ٚ (ُِ 40 خثيشفثع) تٌىًشْٛ

 ٚشفصثغ . تٌغىتء شٛف١ً لدً %5 خّٕدر ِىً + ِثء ٌٙث ٠مهَ تٌفٝثٔر ِّىٓ إٌٟ تٌىصثو١س

 فصًذ شدهأ ٚ تٌؼًّ ِٓ تلأٌٟٚ أِثخ١غ 8-6 ٌّهذ تٌٕٙثػ١ر تٌصهفةر إٌٟ تًٌِٟٚ وصثو١س

 ـصٝ (أِدٛػ١ثً  نيؼثز 4) شهي٠ؽ١ثً  وٌه خؼه شمفٛ ٚ َ °36-35 ـًتيذ خهيؼر تٌفٝثٔر

 تلإٜثءذ شٛف١ً ٠صُ. تٌؼثن٠ر تٌؽٛ ـًتيذ نيؼر إٌٟ شًٙ ـصٝ تٌفٝثٔر ِٓ تلأل١ً تلأِدٛع

 إٜثءذ فمٟ ِثػر 22 إٌٟ شمفٛ ظُ تٌفمُ خؼه تلأٌٟٚ أ٠ثَ 3 ٌّهذ ِصٍٙر ِثػر 24 للاي

 . ِٕٙث تٌىًٙخٟ تٌص١ثي تٔمطغ ٚ ـهض فإوت تلإظلاَ ػٍٟ تٌىصثو١س شصؼٛن ـصٝ إظلاَ ِثػص١ٓ +

 % 30-28 ػٍٟ شفصٛٞ خثنئ ػ١ٍمٗ ػٍٟ تًٌِٟٚ وصثو١س شغىٞ تٌصف١ٝٓ فصًذ ٚللاي

  نتبّثً  أِثِٙث تٌؼٍف شٛف١ً ِغ ، لثَ خًٚش١ٓ



 الشروط العامة لحضانة الكتاكٌت
 . تٌفمُ خؼه ِثػر 24-18 للاي تٌغىتء شٛف١ً  -1

 . تٌصف١ٝٓ فصًذ خهت٠ر فٟ وصىٛز 300-200 ٌىً ِهفأذ شمٙٗ  -2

 تلأٚي تلأِدٛع فٟ تٌىصثو١س ظًٙ ِّصٛٞ ػٍٟ وٌه ٚ ف °95 شىْٛ تٌهفث٠ر ـثفر ػٕه تٌفًتيذ نيؼر  -3

 . تٌصف١ٝٓ فصًذ ٔٙث٠ر ـصٝ شهي٠ؽ١ثً  شمفٛ ظُ

 .تٌّهفأذ شفس شصفًن أْ ٌط١ٛي ٠ّىٓ ـصٝ أِدٛػ١ثً  تٌهفث٠ثز ِّصٛٞ يفغ ٠صُ  -4

 ـْٛ ٚؼٛن ـثٌر فٟ ٚ أِدٛع 8 ػًّ ـصٝ ٞثبً 7 ٌىً تٌفٝثٔر ِّىٓ ِّطؿ ِٓ 2َ 1 ٠مٙٗ  -5

 . تٌّّىٓ فٟ ٞثبً 11 ٌىً 1َ2 ٠مٙٗ (ٍِؼح)

  فٛيتً  تًٌٕج ٚ تلأوً فٟ تٌدهء ٌٍىصثو١س ٠ّىٓ ـصٝ ِٕظُ ٚ ؼ١ه خٕىً تٌّّثلٝ ٚ تٌّؼثٌف شًش١ح ٠ؽح  -6

 . تٌّؼثٌف خ١ٓ تٌّّثلٝ شٜٛغ ٚ تٌّهفأذ ـٛي تٌّؼثٌف شٌٛع ـ١ط .

 . (َ °22-20) تلأٚي ت١ٌَٛ فٟ ًٌٍٕج فثشً ِثء خصمه٠ُ ٠ٕٙؿ  -7

 . تٌّؼثٌف فٛق لث٘ر تٌؽ١هذ تٌٕٙثػ١ر تلإٜثءذ شّصمهَ  -8

  . (%30-27) تٌدًٚش١ٓ ِٓ تٌّفصٛٞ ػث١ٌر ػ١ٍمٗ شمه٠ُ تًٌٝٚيٞ ِٓ  -9



أِيثخ١غ ـصيٝ  9شّصه فصًذ ش١ّّٓ تٌط١ٛي ت١ًٌِٚر فٟ تٌّلالاز تٌمف١فر إٌيٟ 

وؽُ ِغ ِؼثًِ شف٠ًٛ  5-٠3صُ ش٠ّٛمٙث أِث ـ١ر أٚ ِىخٛـر ـ١ط شًٙ إٌٟ 

-12أِيث فيٟ تٌّيلالاز تٌّصِٛيطر فصّصيه فصيًذ تٌصّي١ّٓ إٌيٟ  2.5:1مىتبٟ 

ٚخثٌّٕييدر ٌٍّييلالاز تٌعم١ٍيير فصّييٛق . وؽييُ  7-5أِييدٛع خّصِٛييٟ ٌْٚ  15

 .وؽُ  16-8أِدٛع خّصِٟٛ ٌْٚ  18-16تٌط١ٛي ػٍٟ ػًّ 

 

 

٠ٚلاـع أظٕثء فصًذ تٌص١ّّٓ أْ ٠مهَ ٌٍط١يٛي تٌؼلابيك تٌّصٛتٌٔير ٚ تٌّفص٠ٛير 

ػٍييٟ تـص١ثؼييثز تٌطييثبً ِييٓ تٌدييًٚش١ٓ ٚ تٌطثليير ٚ تٌف١صث١ِٕييثز ٚ تٌؼٕث٘ييً 

 ( .ٌٍٕدغ)تٌّؼه١ٔر ِغ شمه٠ُ تٌؼ١ٍمر خٙفر ِّصًّذ 

 تسمٌن بداري الرومً لإنتاج اللحم
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 تربٌة أمهات الرومً لإنتاج بٌض التفرٌخ

 :فصًذ تٌفٝثٔر   -1

 .أِثخ١غ ٚ له ِدك ًٔـٙث  8-6ٚ شّصه ِٕى تٌفمُ ٚ ـصٝ ػًّ 

 :فصًذ تٌّٕٛ   -2

أِييدٛع ٚ ٘ييٛ ػّييً تٌٕٝييػ تٌؽّٕييٟ خهت٠يير إٔصييثغ  32-28أِييثخ١غ ٚ ـصييٝ ػّييً  8-6ٚ شّصييه ِييٓ ػّييً 

ٚللاي ٘ىٖ تٌفصًذ ٠صُ ػًّ خًٔثِػ شفه٠يه ٌٍؼ١ٍمير وّيثً ٚ ٔٛػيثً ، ويىٌه ٠ّيصمهَ خًٔيثِػ شفه٠يه . تٌد١ٛ 

ٌلإٜثءذ ٚ وٌه خٙهف شأل١ً تٌٕٝػ تٌؽّٕٟ إٌٟ ػًّ أودً فٟ إٔيثض تًٌِٚيٟ ٌٍفٙيٛي ػٍيٟ أوديً ػيهن 

 .ِّىٓ ِٓ تٌد١ٛ ود١ً تٌفؽُ تٌٙثٌؿ ٌٍصف٠ًك 

 :فصًذ تلإٔصثغ   -3

أِدٛع ٠ٕصٟٙ خًٔيثِؽٟ تٌصفه٠يه تٌغيىتبٟ ٚ تٌٝيٛبٟ ٚ شؽٙيٍ تٌط١يٛي  28ػٕهِث شًٙ تٌط١ٛي إٌٟ ػًّ 

 :لإٔصثغ تٌد١ٛ ػٍٟ تٌٕفٛ تٌصثٌٟ 

 .ِثػر ١ِٛ٠ثً  16أِثخ١غ تٌصث١ٌر شًفغ ِثػثز تلإٜثءذ شهي٠ؽ١ثً إٌٟ  4للاي   -1

خًٚش١ٓ ِغ يفغ تٌّمًيتز تٌغىتب١ر ٌٍط١يٛي % 17للاي ٔفُ تٌفصًذ شمهَ ػ١ٍمٗ إٔصثغ شفصٛٞ ػٍٟ   -2

ٚ ٕ٘ث شدهأ إٔثض تًٌِٟٚ ٌلاِصؽثخر ٌٙىٖ تٌّؼثِلاز ٚ ( ٠َٛ/ ؼُ  400-300)ٞدمثً لاـص١ثؼثشٙث تٌغىتب١ر 

 .أِدٛع  24-٠20دهأ ٕٔثٞ إٔصثغ تٌد١ٛ فٟ تلاٌن٠ثن شهي٠ؽ١ثً ، ٠ّٚصًّ ٌفصًذ 

ٕٚ٘ث ٠ٕصٟٙ تٌُِّٛ تلأٚي لإٔصثغ تٌد١ٛ ، ٚخؼه فصيًذ ( تٌمٍٓ)خؼه٘ث ٠دهأ ِمٛٞ ت٠ًٌٓ ِٓ تٌط١ٛي   -3

 .شؼثٚن تٌط١ٛي ٜٚغ تٌد١ٛ ًِذ ظث١ٔر 
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-٠16ّىٓ تٌصفىُ فٟ إٔصيثغ تٌدي١ٛ ػيٓ ٠ًٞيك تٌٝيٛء ، ٠ٚفصيثغ تًٌِٚيٟ إٌيٟ 

 200ِييثػر إٜييثءذ فييٟ ت١ٌييَٛ ١ٌؼطييٟ أفٝييً إٔصييثغ ٚ شّييصمهَ ٌّدييثز لييٛذ  17

٠ٚعدييس ِييثػثز تلإٜييثءذ ـصييٝ . ِصييً ِييٓ ِّييصٛٞ تٌط١ييٛي  2ٚتز ػٍييٟ تيشفييثع 

تٌٝييٛء ِييٓ تٌؼٛتِييً تٌٙثِيير ؼييهتً فييٟ تٌٕٕييثٞ تٌصٕثِييٍٟ . ٔٙث٠يير ِِٛييُ تلإٔصييثغ 

ًٌٍِٚييٟ ، ـ١ييط أْ ٕ٘ييثن ِؽّٛػيير ِييٓ تًٌِٙٛٔييثز شييصفىُ فييٟ ٕٔييثٞ تلأػٝييثء 

 .تٌصٕث١ٍِر ٚ ٠ٕدٗ تٌٝٛء إٔصثغ شٍه تًٌِٙٛٔثز نتلً تٌؽُّ 

 الإضاءة الصناعٌة
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 تٌىوٛي شٜٛغ ـ١ط فمٟ تٌٌْٛ لف١فر تًٌِٟٚ لطؼثْ فٟ تٌطد١ؼٟ تٌصٍتٚغ ٠ٍٙؿ

  تلإٔثض إٌٟ تٌه٠ٛن ّٔدر ٠ًتػٟ أْ ػٍٟ تٌصًخ١ر أـٛتْ فٟ تلإٔثض ِغ ؼ١ّٕثً  تٌٕٕطر

-60 ٝإٌ تٌفًٚٚ أـّٓ ػٍٟ تٌّفًق تٌد١ٛ فٟ تٌمٙٛخر ّٔدر شًٙ وٌه ِٚغ 8:1

 فثْ تٌٌْٛ ِصِٛطر أٚ ظم١ٍر تًٌِٟٚ لطؼثْ فٟ تٌطد١ؼٟ تٌصٍم١ؿ إشدثع ٚػٕه 65%

 ٚتٌىٞ ٌٚٔٗ ٌعمً تلإٔثض تِصطثء ِٓ تٌىوٛي تِصطثػر ٌؼهَ ػثنذ شفًٕ تٌصٍم١ؿ ػ١ٍّر

 ٝإٌ تٌمطؼثْ ٘ىٖ ٌد١ٛ تٌمٙٛخر ّٔدر شٕمفٛ ٚخىٌه تلإٔثض ٌْٚ ٜؼف ػثنذ ٠ًٙ

 . ٕ٘ثػ١ثً  تلإٔثض شٍم١ؿ تًٌٝٚيٞ ِٓ وثْ ٌٚىٌه %20 ِٓ ألً

  التزاوج الطبٌعً فً الرومً



  التلقٌح الصناعً فً الرومً

 ظم١ٍر ووٛي تِصمهتَ ف١ؽح ػث١ٌر أٌٚتْ وتز تٌّٕٛ ٠ًِؼر ١ٞٛي إٔصثغ خغًٚ

 ٌْٚ فٟ تٌىد١ً تٌفثيق ٚخّدح ، تٌٌْٛ ِصِٛطر أٚ ٘غ١ًذ إٔثض ٌصٍم١ؿ تٌٌْٛ

 ، تٌمٙح ٠ٕمفٛ ٚخىٌه تٌطد١ؼٟ تٌصٍم١ؿ ِٓ شٕفً ٙثفثٔ ٚتلإٔثض تٌىوٛي ِٓ وً

 تٌط٠ًمر ٘ٛ أ٘دؿ ٚتٌىٞ تٌٕٙثػٟ خثٌصٍم١ؿ ٔمَٛ أْ ػ١ٍٕث ٠صفصُ ٕ٘ث ِٚٓ

 .تٌؼثٌُ أٔفثء ؼ١ّغ فٟ تًٌِٟٚ ٍِتيع ِؼظُ فٟ تٌّصدؼر

 ظث١ٔر شٍم١فٗ ظُ تٌد١ٛ إٔصثغ خهت٠ر ػٕه تلأٌٟٚ تٌصٍم١فٗ إؼًتء ٠ٚصُ 

  تٌد١ٛ إٔصثغ ُِِٛ ٔٙث٠ر ـصٝ أِدٛع وً شٍم١فٗ ظُ أ٠ثَ 3 وً



 جمع السائل المنوى وتلقٌح الأناث

 رباستمرا لأعلى الذٌل رفع مع الجسم ومؤخرة البطن لمنطقة كلٌدت اجراء ٌتم
 وبالضغط -المجمع فتحة من جزئٌا التزاوج عضو ٌبرز حتى واحد اتجاه فى
 والأبهام السبابه بأصبعى المجمع فتحه فوق التزاوج عضو مؤخرة على
 .المنوى السائل فٌخرج وٌعصر كاملآ العضو ٌخرج

 -:الذكور من المنوى السائل جمع طرٌقه
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 جمع السائل المنوى وتلقٌح الأناث

 مقلوب وضع فى الأنثى توضع -حامل على موضوع اسفل من مفتوح قمع استخدام ٌتم

 ٌتم -المبٌض قناة تٌرز المجمع فتحة جانبى على طغوبالض -لأعلى المجمع فتحة لتكون

 (مل .25 حوالى) المنوى السائل ووضع سم5 حوالى عمق على التلقٌح انبوبة وضع

 .برفق الأنبوبه سحب ثم

 -:المنوى بالسائل الأنثى تلقٌح
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ٚأٔييًُٙ٘ ٘ييٛ ِفٍييٛي ي٠ٕؽييًٌ أٚ  1:1تِييصمهتَ تٌّمفييف تٌّٕثِييح خّٕييدر   -1

 ( .وٍٛي٠ه ٘ٛن٠َٛ% 9).تٌّفٍٛي تٌف١ٌّٛٛؼٟ 

 .نل١مر ػٍٟ تلأوعً  30ؼّغ تٌّثبً تٌّٕٛٞ ٚ شٍم١فٗ للاي   -2
 

 .ػهَ شؼ٠ًٛ تٌّثبً تٌّٕٛٞ ٌٝٛء تٌُّٕ أٚ تلأشًخر   -3
 

 .ػهَ يغ تٌّثبً تٌّٕٛٞ خٕهذ   -4
 

 .تِصمهتَ أنٚتز ٔظ١فر ٚ ِؼمّٗ فٟ ػ١ٍّر ؼّغ تٌّثبً تٌّٕٛٞ أٚ تٌصٍم١ؿ   -5
 

 .ُِ ٌصم١ًٍ تٌفثله ِٕٗ 5ٜٚغ تٌّثبً تٌّٕٛٞ نتلً لٕثذ تٌّد١ٛ ػٍٟ ػّك   -6

  

 .تِصدؼثن تٌّثبً تٌّٕٛٞ تٌّمصٍٟ خفثِٛ تٌد١ٌٛه أٚ تٌهَ   -7

 وعند إجراء التلقٌح الصناعً ٌجب مراعاة الآتً



ظثً٘ذ تًٌلثن شٕصًٕ فٟ لطؼثْ تًٌِٟٚ خؼه فصًذ ٚؼ١ٍذ ِٓ خهت٠ر إٔصثغ تٌد١ٛ 

ٚشصّييدح فييٟ شٛلييف تٌهؼثؼيير ػييٓ ٜٚييغ تٌديي١ٛ ٌٚييىٌه ٠ؼّييً تٌّييًخ١ٓ ػٍييٟ 

 :ِمثِٚر ٘ىٖ تٌظثً٘ذ لدً ـهٚظٙث وثٌصثٌٟ 

 .ػهَ ٚؼٛن أِثوٓ لثفصر تلإٜثءذ فٟ تٌؼٕدً  -

 .ػهَ تٌّّثؾ ٌٍهؼثؼثز خثٌصٛتؼه نتلً تٌد١ثٜثز ٌفصًتز ٠ٍٛٞر  -

 .شغ١١ً أِثوٓ تٌؼلافثز ٚ تٌّّثلٝ خثِصًّتي ِّث ٠ٕؼً تٌطثبً خؼهَ تًٌتـر  -

 .تِصدؼثن تٌهؼثؼثز تًٌتلهذ أٚلا خأٚي ِٓ تٌمط١غ  -

 مقاومة الرقاد 



 .شؼ٠ًٛ تٌهؼثؼر تًٌتلهذ ٌص١ثي ٔه٠ه ِٓ تٌٙٛتء تٌّدثًٔ  -

 .شؼ٠ًٛ تٌهؼثؼر تًٌتلهذ لإٜثءذ ٔه٠هذ  -

 .شغط١ُ تٌهؼثؼر تًٌتلهذ فٟ ِثء خثين  -

ِؽيُ ٌىيً وؽيُ  5خّؼيهي  clomephen citrteشؽ٠ًيغ تٌهؼثؼير خؼميثي  -

 .أ٠ثَ ِصٍٙر  5ِٓ ٌْٚ تٌؽُّ ٌّهذ 

 . gnrhتِصمهتَ خؼٛ تًٌِٙٛٔثز ِعً تٌدًٚؼّص١ًْٚ أٚ تلأِصًٚؼ١ٓ أٚ  -

  :وهناك بعض الوسائل المتبعة لعلاج ظاهرة الرقاد مثل
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 لإٔصثغ تٌى١ٍر تٌصىث١ٌف ِٓ %60-50 ٠ىْٛ تٌغىتء وثْ ٌّث

 لث٘ثً  ت٘صّثِثً  شّصفك ًٌٍِٟٚ تٌصغى٠ر ٚخًتِػ تٌصغى٠ر فإْ تًٌِٟٚ،

 ِٙلاً  إؼًتء ١ٌُ يخؿ ألٟٙ إٌٟ تٌٛ٘ٛي خغًٚ تًٌِٟٚ ٚشغى٠ر

 ًٌٍِٟٚ تٌغىتب١ر تلاـص١ثؼثز ِٓ خىً تٌؽ١ه تلإٌّثَ ٠صطٍح إّٔث

 .تٌؼٍف ٌّىٛٔثز تٌّثبهذ ٚتلأِؼثي

 

 تٌغىتب١ر تًٌّودثز ٌٍط١ٛي ٠ٛفً أْ ٠ؽح تٌٕثؼؿ تٌصغى٠ر ٚخًٔثِػ

 شظً تٌٛلس ٔفُ ٚفٟ تـص١ثؼثشُٙ شىفٟ ّٔح ٚ خى١ّثز تٌّطٍٛخر

 تًٌخؿ ٘ٛتِٓ أْ خف١ط تًٌٝٚي٠ر تلالصٙثن٠ر تٌفهٚن إٞثي فٟ

  . ًِشفؼر شىْٛ

 تغذٌة الرومً
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تلأٌٚيٟ ِيٓ تٌؼّيً ٚشفصيٛٞ ( أِيثخ١غ 6-4)ٚشمهَ ٌٍىصثو١س فيٟ ًِـٍير تٌفٝيثٔر ػ١ٍمٗ تٌدثنئ -

ِعيً ِّيفٛق %( 10-7)خًٚش١ٓ ليثَ ، ٠ًٚتػيٟ أْ ٠ىيْٛ ِيٓ ِٙيثني ـ١ٛت١ٔير % 30-28ػٍٟ 

ِعيً فيٛي تٌٙي٠ٛث ، ٚ وٌيه ٌٝيّثْ شغط١ير %( 40-30)تٌّّه أٚ ِّفٛق تٌٍفُ ، ِٚٙثني ٔدثش١ر 

أِيث خثٌّٕيدر ٌٍيهْ٘ٛ ف١ؽيح أْ شىيْٛ . ؼ١ّغ تلاـص١ثؼثز تٌغىتب١ر ِٓ تلأـّثٚ تلأ١ٕ١ِر تٌٝيًٚي٠ر 

و١ٍيٛ / و١ٍيٛ ويثٌٛيٜ ٞثلير ِّعٍير  2800ِغ ًِتػثذ تـصٛتء تٌؼ١ٍمر تٌدثنبر ػٍٟ % 5-3فٟ ـهٚن 

 .ؼًتَ ِٓ تٌؼ١ٍمر 
 

 9-8أِيثخ١غ ِيٓ تٌؼّيً ٚ ـصيٝ ػّيً  6-5ٚ شّصمهَ ِٓ ػًّ : ( تٌٕثِٟ)ػ١ٍمٗ تٌص١ّّٓ -

و١ٍٛ وثٌٛيٜ  3000خًٚش١ٓ لثَ ، % 20أِثخ١غ ـّح ٌْٚ تٌّلاٌر تًٌّخثذ ، ٚ ٟ٘ شفصٛٞ ػٍٟ 

 .ٞثلر ِّعٍر ٌىً و١ٍٛ ؼًتَ ِٓ تٌؼ١ٍمر 
 

% 18أِيثخ١غ ٚـصيٝ تٌصّي٠ٛك ـ١يط شفصيٛٞ ػٍيٟ  9-8ٚشمهَ ٌٍط١ٛي ِٓ ػّيً : ػ١ٍمٗ تٌٕثٟ٘  -

 .و١ٍٛ وثٌٛيٜ ٞثلر ِّعٍر ٌىً و١ٍٛ ؼًتَ ِٓ تٌؼ١ٍمر  3200خًٚش١ٓ لثَ 
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 %ناهً %نامً %بادئ  المكون الغذائً

 (كسر أرز –كسر قمح  –أذرة )مكونات تحتوي علً مصادر عالٌة من الطاقة 

 (رده-رجٌع الكون -شعٌر)مكونات تحتوي علً مصادر متوسطة من الطاقة 

 (كسر عدس –كسر فول  –بذرة قطن  –كسب فول الصوٌا )بروتٌن نباتً 

 (مسحوق عظم –مسحوق لحم  –مسحوق سمك )بروتٌن حٌوانً 

 بٌض مسلوق

 دهن حٌوانً

 (منتجات الألبان –خمٌرة البٌره )مصادر طبٌعٌة للفٌتامٌنات 

 برسٌم مجفف

 (مسحوق صدف –حجر جٌري )مصادر الأملاح المعدنٌة 

 (حسب الاحتٌاج)مخلوط فٌتامٌنات 

 مضادات كوكسٌدٌا –مضادات حٌوٌة 

 بروتٌن خام

 ألٌاف

30-50 

0-10  

25-40  

10-15  

5-10 

0-2  

2-5 

0-3 

1-3 

+ 

+ 

26-28 

3-4 

40-50 

0-15  

20-30  

5-10  

-- 

2-5 

2-5  

2-10 

2-4  

+ 

+ 

18-20 

5-7 

50-60 

5-25  

15-25  

3-5  

-- 

2-7.5 

1-2 

5-10 

2-4 

+ 

- 

15-17 

7-10 

 أسس تركٌب علائق التسمٌن فً الرومً
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  :الطٌور إلى التالٌة التسمٌن علٌقة تقدٌم وٌمكن

 %50 ...... :بنسبة الناعمة والردة والرز والقمح الذرة

 %25............ :بنسبة والفول والصوٌا القطن كسبة

ٌ ة وشحوم دهون   %5 ................... :بنسبة حٌوان

 %5.................. :بنسبة (جاف ة خمٌرة) فٌتامٌنات

ٌ ة أملاح   %5......... :(العظم مسحوق) وكالسٌوم معدن

   10....................... :بنسبة ناعم برسٌم درٌس
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تقدٌم الحصى 

للكتاكٌت بصفة 

مستمرة فً معالف 

 مستقلة 

إضافة سلفات 

المنجنٌز فً العلٌقة 

بمعدل 150 جم 

 للطن 

إضافة مضادات 

الكوكسٌدٌا من عمر 

ٌوم و حتى عمر 9 

 أسابٌع 

ِث ٠ؽح ًِتػثشٗ ػٕه 

  لٍٟ ػلابك تًٌِٟٚ



لا شؼصدً تٌهؼثؼر تًٌِٟٚ ِٕصؽر ٌٍد١ٛ ٚ ٌىٌه ٠فًٝ تِصؼّثي تٌدي١ٛ فيٟ تٌصفي٠ًك ٌمٍير ػيهن تٌدي١ٛ تٌيىٞ شٕصؽيٗ تٌهؼثؼير ٚ 

ٌىٌه ٠صؼ١ٓ أْ شفصٛٞ تٌد١ٝر ػٍٟ ؼ١ّغ تًٌّودثز تٌغىتب١ر تٌلاٌِر ٌّٕٛ تٌؽ١ٕٓ ّٔٛ ؼ١ه ٞٛي فصًذ شف٠ًك تٌد١ٛ ٚ تٌصٟ شدٍع 

ٚ ٌىٌه ٠ؽح أْ شفصٛٞ تٌؼ١ٍمر ػٍٟ تٌّمثن٠ً تٌّٕثِدر ِٓ تٌف١صث١ِٕثز ٚ تلأِلاؾ تٌّؼه١ٔر ٚ م١ً وٌه ِيٓ تلإٜيثفثز . ٠َٛ  28

 .تٌغىتب١ر تًٌٝٚي٠ر ٌٍّٕٛ تٌؽ١ه ٚ تلإٔصثغ تٌؼثٌٟ 

 .أِثخ١غ  8-6ٚ ٟ٘ ٔفُ ػلابك خثنئ تٌص١ّّٓ ِثخمر تٌىوً ٚ شمهَ ِٕى تٌفمُ ٚ ـصٝ ػًّ : ػ١ٍمٗ تٌدثنئ  -1

 :ٚ شّصمهَ خؼه فصًذ تٌصف١ٝٓ للاي فصًذ تٌّٕٛ ـ١ط ٠مهَ ٔٛػ١ٓ ِٓ تٌؼلابك  :ػلابك تٌّٕٛ  -2

خيًٚش١ٓ ليثَ ٚ شّيّٟ % 20-18أِدٛع ٌلاِصٙلان تٌفً ـ١ط شفصٛٞ تٌؼ١ٍمير ػٍيٟ  12-8ٚ شمهَ ِٓ ػًّ : تٌٕٛع تلأٚي   -

 .تٌؼ١ٍمر تٌصؽ٠ٍ١ٙر 

أِدٛع ـ١ط ٠يصُ لفيٛ ِفصيٛٞ تٌؼ١ٍمير ِيٓ تٌديًٚش١ٓ  28أِدٛع ٚ ـصٝ ػًّ  12ٚ ٠مهَ ٌٍط١ٛي ِٓ ػًّ : تٌٕٛع تٌعثٟٔ   -

-٠180يَٛ ًٌٍِٚيٟ تٌمف١يف ٚ / ؼُ  150-120)ِغ شفه٠ه و١ّر تٌؼٍف تٌّمهَ ٌٍطثبً تٌٛتـه فٟ ت١ٌَٛ % 16-15تٌمثَ إٌٟ 

ٚ ٠صلاٌَ ٔظثَ شفه٠ه تٌؼ١ٍمر ِغ ٔظثَ شفه٠ه تلإٜثءذ للاي فصًذ تٌّٕيٛ ٌصيأل١ً تٌٕٝيػ تٌؽّٕيٟ ( ٠َٛ ًٌٍِٟٚ تٌعم١ً/ ؼُ  220

ـصٝ شدهأ تٌهؼثؼثز فٟ ٜٚغ تٌد١ٛ خؼه أْ ٠ىصًّ ّٔٛ٘ث تٌؽّّٟ ٚ تٌؽّٕٟ ِّث ٠ٍ٠ه ِٓ ػهن تٌدي١ٛ تٌىد١يً تٌفؽيُ تٌٙيثٌؿ 

 .ٌٍصف٠ًك 

خًٚش١ٓ ليثَ ِيغ ًِتػيثذ ّٔيدر تٌىثٌّي١َٛ فيٟ % 18-٠17ؽح أْ شفصٛٞ ػ١ٍمٗ إٔصثغ تٌد١ٛ ػٍٟ : ػلابك إٔصثغ تٌد١ٛ  -3

لأ١ّ٘ر تٌىث١ٌَّٛ ٚ تٌفّفٛي فٟ شى٠ٛٓ لًٕذ تٌد١ٝر ِيغ % 0.5ٚ ّٔدر فِٛفٛي ِصثؾ % 2.25تٌؼ١ٍمر أْ شىْٛ فٟ ـهٚن 

شٛف١ً تٌف١صث١ِٕثز ٚ تلأِلاؾ تٌّؼه١ٔر ٌّث ٌٙث ِٓ أ١ّ٘ر ٌّؼهي ٜٚغ تٌد١ٛ ٚ ّٔدر تٌفمُ وىٌه ٠مهَ ِّفٛق تٌٙهف خّؼيهي 

 .ؼًتَ ٌٍطثبً فٟ ت١ٌَٛ  5

 تغذٌة الرومً لإنتاج بٌض التفرٌخ
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 علائق بٌاض علائق التسمٌن المكون

 بٌاض قبل التربٌة ناهً نامً بادئ

 675 730 750 660 500 أذرة صفراء

 125 50 75 100 250 %44كسب فول صوٌا 

 75 50 60 35 50 جلوتٌن

 -- -- 50 115 115 مسحوق لحم

 -- -- -- 50 50 مسحوق سمك

 60 144.3 35 33.3 24.5 نخالة قمح

 -- -- 19 -- -- دهن

 2 2 2 2 2 مخلوط فٌتامٌنات

 35 -- 4.3 -- -- حجر جٌري

 3 3 3 3 3 ملح طعام

 15 20.7 -- -- -- مسحوق عظم

 1 0.7 1.7 1.7 0.5 لٌسٌن

 1000 1000 1000 1000 1000 المجموع

 %17 %14 %17 %23 %29 نسبة البروتٌن

  نماذج لعلائق الرومً بالكٌلوجرام



 معلومات إرشادٌة لمربً الرومً

 :هذه القواعد بغرض النجاح فً إنتاج الرومً إتباع ٌجب 

 .أِثخ١غ تلأٌٟٚ ِٓ تٌؼًّ  4تلا٘صّثَ خثٌصهفةر ٚ تٌصغى٠ر تٌؼث١ٌر تٌدًٚش١ٓ للاي  -

 .شٛف١ً ت١ٌّثٖ ٚتلأػلاف نتبّثً أِثَ تٌط١ٛي فٟ ِؼثٌف ِّٚثلٟ ٔظ١فر ِٕٙؼر ٌٙىت تٌغًٚ  -

 ( .أِدٛع 24-8)ػهَ ش١ّّٓ أِٙثز تًٌِٟٚ للاي فصًذ تٌّٕٛ  -

 ( .أِدٛع 56-28)فًٌ تلأِٙثز ٚ تٌىوٛي تٌغ١ً ٘ثٌفر ٌٍصًخ١ر أظٕثء فصًذ تلإٔصثغ  -

تلا٘صّثَ خصؼٍُ شى١ٕه تٌصٍم١ؿ تٌٕٙثػٟ خٙفر أِث١ِر ٌصطد١ميٗ ًٌفيغ ّٔيدر تٌمٙيٛخر فيٟ خي١ٛ تٌصفي٠ًك ، ٚشطد١يك تٌصٍمي١ؿ  -

 ( .8:1)تٌطد١ؼٟ فمٟ ػٕه تًٌٝٚيذ ِغ تًٌِٟٚ لف١ف تٌٌْٛ ِغ ًِتػثذ ػهن تٌىوٛي تٌّٕثِح ِغ تلإٔثض 

تٌصٙيثج ٚتٌص١فيٛن ٚتٌديثيتش١فٛنٚ شٕصًٞ وصثو١س تًٌِٟٚ ِٓ لطؼثْ شًخ١ر شىْٛ ِمصدًذ ٌٍمٍٛ ِٓ أًِتٚ تلإِٙثي تلأخ١ٛ  -

 .تٌؽ١ٛج تلأٔف١ر 

 .شؼٍي ١ٞٛي تًٌِٟٚ ػٓ خثلٟ ١ٞٛي ٚ ـ١ٛتٔثز تٌٍّيػر تلألًٜ  -

 .٠مصثي ٔٛع تًٌِٟٚ تٌىٞ شصطٍدٗ ِٕثفى تٌص٠ٌٛغ ٚ تٌطٍح ٚ ػثنذ ٠فًٝ تٌّّصٍٙه تًٌِٟٚ ِصِٟٛ تٌٌْٛ أِٛن تٌٍْٛ  -

 .٠صؽٕح تلاٌنـثَ فٟ تٌّّىٓ أٚ تًٌّػٟ أٚ ػٍٟ ِؼثٌف تٌغىتء  -

 .٠ًتػٟ فًٙ ١ٞٛي تًٌِٟٚ تٌٙغ١ًذ ػٓ تٌىد١ًذ  -

 .٠ًتػٟ ػهَ إِىثْ ١ٞٛي تًٌِٟٚ فٟ ِدثٟٔ ِدك أْ تِصؼٍّس فٟ شّى١ٓ تٌهؼثغ ٌّهذ ظلاظر أًٔٙ ِثخمر  -

 .ِٕٛتز  3تلأيتٜٟ تٌصٟ تِصؼٍّس ٌٍهؼثغ أٚ يِٟٚ آلً ٠ًتػٟ ػهَ تِصؼّثٌٙث وًّػٟ ٌمط١غ آلً إلا خؼه ًِٚي  -

 .ؼ١ه ٚ ظًٚف ٘ف١ر ؼ١هذ ٚشط١ًٙ ٠صؽٕح تٌمّثبً ٚ وٌه خإشدثع أٍِٛج يػث٠ر ؼ١ه  -
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 برنامج التحصٌن لبعض الأمراض فً الرومً 

 : ًِٚ ت١ٌٕٛوثًِ•
 .٠َٛ  7-5ػًّ  biٌمثؾ ٘صًٕٕ 

 .أِدٛع 26أِثخ١غ ـصٝ ػًّ  4أِثخ١غ ٚ ٠ىًي وً  6أِثخ١غ ،  3ٌمثؾ لاِٛشث ػًّ 

 .أِثخ١غ  4-3ٌمثؾ ت١ٌٕٛوثًِ ت١ٌّس ٠صُ ـمٕٗ ػٍٟ ػًّ 

 : ًِٚ تٌى١ًٌٛت•
 .أِدٛع  10-٠8صُ تٌصف١ٙٓ خٍمثؾ تٌى١ًٌٛت ػٍٟ ػًّ 

 : ًِٚ تٌؽهيٞ•

 .أِدٛع  14-٠8صُ تٌصف١ٙٓ ٜه ًِٚ تٌؽهيٞ ػٍٟ ػًّ 

Poultry Production Department - Faculty of Agriculture – Damietta University  



Poultry Production Department - Faculty of Agriculture – Damietta University  



 

 :خؼٛ تلأن٠ٚر ٚتٌّطًٙتز تٌّّصمهِر ٌمطؼثْ تًٌِٟٚ   -
 : أن٠ٚر ِٝثنذ ١ٌٍّىٛخلاٌِث•

 –شيث٠لاْ  –ش١ٍي٠ٌٛٓ  –نتٔٛفٍٛوّثِي١ٓ  –ِدًٚفٍٛوّثِي١ٓ  –تًٔٚفٍٛوّثِي١ٓ 

 . ِدىص١ّ١ِٕٛ١ٓ

 : أن٠ٚر ِٝثنذ ٌٍّث١ٌّٔٛلا•
 .وٌّٛص١ٓ  –ف١ٍِٛى٠ٛٓ  –وٍٛيتِف١ٕىٛي 

 : أن٠ٚر ِٝثنذ ٌٍىٛو١ّه٠ث•
 .خث٠ىٛوُ  – esb3 –ٍِفثو١ٓ أٚ وّث١ٌٓ  –أِدًٚي 

 : أن٠ٚر ِٝثنذ ٌٍه٠هتْ تٌهتل١ٍر•
 .ٍِفثز تٌددًت٠ٌٓ 

 : ِطًٙتز•
 .ؼ١ّغ تٌّطًٙتز تٌّفص٠ٛر ػٍٟ ػًٕٙ ت١ٌٛن
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 شكرا جزٌلا  


