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الدواجن تكوٌن علائق  



 التركٌبة أو العلٌقة تصمٌم مرحلة أن المعلوم من

 أعلاف لإنتاج المراحل أهم من  Formula العلفٌة

 العلائق تكوٌن على تؤثر أساسٌة عوامل وهناك الدواجن

 الأسالٌب أحدث استخدام وكذلك الاعتبار فً تؤخذ أن ٌجب

 .العلفٌة التركٌبة وعمل تصمٌم فً التكنولوجٌة والطرق

Prof. Dr. Khaled El-Kholy 
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 :العوامل التً تؤثر على تكوٌن العلائق

  :الغرض من الإنتاج( 1

 :معرفة السلالة وتأثٌر تركٌبها الوراثً( 2

 وتعمل اللحم لإنتاج مخصصة كلها والرومً (إوز بط،) مائٌة طٌور لحم، كتاكٌت

 البٌض لإنتاج المخصص الدجاج بٌنما .الذبٌحة جسم وتكوٌن النمو أساس على العلائق

 بٌضه ٌستخدم الذي الدجاج علائق وكذلك البٌض إنتاج على تعمل لعلائق ٌحتاج

  12 ب وفٌتامٌن (أ) فٌتامٌن مثل الغذائٌة العناصر بعض زٌادة تستدعً للتفرٌخ

B12)) المائدة بٌض لإنتاج تستخدم التً بالعلائق مقارنة والرٌبوفلافٌن. 

 معروفة فروق هناك .الغذائٌة احتٌاجاتها على ٌؤثر معٌن وراثً تركٌب لها سلالة كل

 اللٌسٌن، الأرجنٌن، للبروتٌن، بالنسبة الكمٌة حٌث من السلالات بعض احتٌاجات فً

 .والماء البنتوشٌك حمض ،(د) فٌتامٌن النٌكوتٌنٌك، حمض ،(أ) فٌتامٌن المثٌونٌن،
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 :العوامل التً تؤثر على تكوٌن العلائق: تابع

 

 تحدٌد المكونات الغذائٌة الأساسٌة التً تستخدم والمتوفرة فً الأسواق( 4

 

 .تحدٌد الاحتٌاجات الغذائٌة من الجداول الخاصة بذلك( 3

 الصوٌا، فول وكسب الصفراء الذرة تستخدم الدواجن علائق معظم

 متأقلمة حالٌا المتوفرة السلالات من كثٌر بأن الوراثة علماء وٌشٌر

 .الصوٌا وفول الذرة من أساسا تتكون علائق لاستخدام وراثٌا
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 :العوامل التً تؤثر على تكوٌن العلائق: تابع

 :تحدٌد المكونات الغذائٌة المطلوبة( 5

 ثم الأسواق فً المتوفرة الغذائٌة المكونات حصر ذكره سبق كما ٌتم

 الفٌتامٌنات مخالٌط شراء وٌتم ٌستخدم، سوف الذي بعضها اختٌار ٌتم

 والدهن المعدنٌة والعناصر الأكسدة ومضادات الحٌوٌة والمضادات

 الغذائٌة المكونات شراء وعند (الكوكسٌدٌا مضادات مثل) والأدوٌة

 .وسعرها توافرها ٌراعى
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 :العوامل التً تؤثر على تكوٌن العلائق: تابع

 :تحدٌد المكونات الغذائٌة المطلوبة( 5

 ثم الأسواق فً المتوفرة الغذائٌة المكونات حصر ذكره سبق كما ٌتم

 الفٌتامٌنات مخالٌط شراء وٌتم ٌستخدم، سوف الذي بعضها اختٌار ٌتم

 والدهن المعدنٌة والعناصر الأكسدة ومضادات الحٌوٌة والمضادات

 الغذائٌة المكونات شراء وعند (الكوكسٌدٌا مضادات مثل) والأدوٌة

 .وسعرها توافرها ٌراعى

 تــابــــع
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   به موثوق مصدر من تكون المكونات شراء وعند

 :أقسام ست من ٌتكون الذي التحلٌل علٌها ومبٌن

 (الرطوبة)الماء  -1

 (مستخلص الأثٌر)الدهن  -2

 الألٌاف -3

 (الكربوهٌدرات)المستخلص الخالً من الأزوت  -4

 البروتٌن الخام -5

 .الرماد -6
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 لبعض الحٌوٌة القٌمة معرفة ٌفضل الكٌماوي التحلٌل معرفة بعد (1

 الكٌماوٌة الاختبارات وبعض ،للهضم القابلٌة ٌشمل وذلك المكونات

 بالدهون ٌتعلق وفٌما (معٌنة حالات فً) مرغوبة الغٌر المواد لبعض

 .تزنخها عدم من التأكد ٌجب

 (مثلا الحبوب صناعة) الصناعات لبعض الثانوٌة النواتج من الكثٌر (2

 من فإنه ولذا النوعٌة حٌث ومن الكٌماوي التحلٌل حٌث من تختلف

 .منها تستخدم التً النسب وتحدٌد استخدامها عند الحذر الضروري

 تكلفتها عن النظر بصرف للعلائق تضاف التً المكونات بعض هناك (3

 .الفٌتامٌنات مثل
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 التً للكمٌات حدود هناك إنما الغذائٌة قٌمتها رغم المكونات بعض هناك (4

 تقلل منه توضع التً الكمٌات فزٌادة المجفف البرسٌم مثلا منها تضاف

 .العلف من الطائر ٌأكلها أو ٌتناولها التً الكمٌات

 العلائق تكوٌن فً مراعاتها ٌجب التً التحفظات بعض هناك كذلك (5

 إلى تؤدي الرومً علائق فً السمك مسحوق زٌادة فمثلا

 .اللحم طعم فً مرغوبة غٌر تغٌرات 
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 استخدام الحاسب آلً فً تكوٌن العلائق

 الخاصة المعلومات توفٌر أساس على الأعلاف صناعة فً الآلً الحاسب ٌستخدم

 تكوٌن وٌتم الغذائٌة الاحتٌاجات للمكونات، الكٌماوي والتركٌب المكونات بأسعار

 .المتوفرة المكونات باستخدام علائق

وهناك عدة برامج 

متخصصة فً تركٌبات 

 الأعلاف منها

 MakeFeed Poultryمثل 
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 الموجودة والكمٌات النوعٌة حٌث من ٌختلف غذائً عنصر كل من الاحتٌاجات -1

 .الغذائً المكون فً منه

 عالٌة حٌوٌة قٌمة لها غذائٌة عناصر على تحتوي التً الغذائٌة المكونات -2

 الجداول من الكٌماوي للتركٌب تبعا وبدائلها للمكونات المستخدمة المستوٌات -3

 بذلك الخاصة

 .العلٌقة فً المكونات من استخدامه ٌمكن الذي الأدنى والحد الأعلى الحد -4

 .ذلك أمكن كلما المكونات لبعض بالضبط الكمٌات تحدٌد -5

 العناصر من مناسبة مستوٌات بها والتً والمعادن الفٌتامٌنات من المخالٌط -6

 .(الأمان بحد تسمح مستوٌات) بها الموجودة الغذائٌة

 :وٌجب إمداد الحاسب آلً بالمعلومات التالٌة
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 .عالٌة حٌوٌة قٌمة لها مكونات تستخدم (1

 .الإنتاج من والغرض وعمرها المستخدمة الطٌور نوعٌة حسب العلائق تكون (2

 ٌجب المستخدمة والإضافات الأكسدة ومضادات والمعادن الفٌتامٌنات مخالٌط (3

 .وقٌاسٌة جٌدة ظروف تحت تخزٌنها ٌكون أن

 .تجاري نطاق على استخدامها قبل اختبارها ٌتم الناتجة العلائق (4

 مثل فً وٌفضل ذلك، أمكن كلما طازجة علائق استخدام الإمكان قدر ٌفضل (5

 .مباشرة المزارع إلى الخلاطات من الأعلاف نقل ٌتم أن الحالات هذه

 .المكونات فً المتكرر التغٌر تجنب نجاحها وثبوت العلائق تكوٌن بعد (6

 المعلومات على تتوقف آلً الحاسب طرٌق عن الناتجة العلٌقة جودة *

 :التالٌة النقاط مراعاة ٌجب ولذا المستخدمة المكونات ونوعٌة
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  لعمل ٌستخدم آلً الحاسب

  Least cost feeds قلٌلة تكلفتها علائق

   .تكلفة بأقل أعلاف ولٌست

 

 على تحتوي التً الأعلاف هً الأولى أن حٌث

 على للحصول اللازمة الغذائٌة العناصر كل

   إنتاج أو نمو أحسن

 

 تعطً لا قد تكلفة بأدنى تعمل التً العلائق بٌنما

 .إنتاج أو نمو أفضل

 :سؤال

 .قارن بٌن علائق تكلفتها قلٌلة وأعلاف بأقل تكلفة
Prof. Dr. Khaled El-Kholy 
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 مثلا الاحتٌاجات تراعً بعلائق لوصول

  البٌاض، للدجاج

 ومستوى والعمر للحجم تبعا ٌختلف والذي

 ودرجة الطاقة من الغذاء ومحتوى الإنتاج

 سلامة ومدى المنقار وحالة البٌئة حرارة

   العوامل، من وغٌرها قصة

  توضح للقطٌع سجلات هناك تكون أن ٌجب

 ٌسمح وهذا الغذاء من الٌومً الاستهلاك

 والفٌتامٌنات والمعادن البروتٌن كمٌة بضبط

 أفضل لإعطاء الدجاج باحتٌاجات لتفً

 .النتائج

 تــابــــع
Prof. Dr. Khaled El-Kholy 
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 :ولتطبٌق ذلك عملٌا ٌجب مراعاة ما ٌلً

  تتماشى أن ٌجب -1

   المواصفات مع العلٌقة    

 القٌاسٌة    

 

   التكالٌف تكون أن ٌجب -2

 .ٌمكن ما أقل   

Prof. Dr. Khaled El-Kholy 
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  Linear Programming وعن طرٌق البرامج الخطٌة فً الحاسب آلً

 :الوصول إلى الآتًٌمكن 

 بالاحتٌاجات تفً التكالٌف منخفضة الغذائٌة المكونات من خلطة -1

 .الغذائٌة

 .الغذائٌة والقٌمة التكلفة أساس على الغذائٌة المكونات رفض أو قبول -2

 قٌمتها على الغذائٌة العناصر من العلٌقة مواد محتوى فً التباٌن تأثٌر -3

 .الاقتصادٌة

 تــابــــع
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 .التكلفة هذه فً مكون كل مساهمة ومدى الغذاء أو للعلف النهائٌة التكلفة -4

 

 .العلائق أو الغذاء وتكلفة غذائً عنصر لأي الغذائٌة الاحتٌاجات بٌن العلاقة -5

 

 عائد لأفضل العلف فً غذائً عنصر لأي المثلى النسبة -6

 .اقتصادي       

 على والعمل العلٌقة فً موجود غٌر مكون أي إحلال تكلفة -7

 .العلفٌة المكونات ترتٌب  



Poultry Production Department - Faculty of Agriculture – Damietta University  

 (احتٌاجات الطائر فً كل مرحلة من مراحل الإنتاج. )معرفة العناصر الغذائٌة المطلوبة( 1

 توفٌر مواد العلف التً ٌمكن أن تمدنا بالعناصر الغذائٌة( 2

 .الكمٌات التً نحتاجها من العنصر الغذائً واللازمة لغرض إنتاجً معٌن( 3

 الحٌوانات من الأخرى الأنواع من أكثر بدقة معروفة للدواجن الغذائٌة الاحتٌاجات تعتبر

 ٌعتبر الكتكوت أن وبسبب الدواجن، لصناعة الاقتصادٌة للأهمٌة نتٌجة هذا جاء وقد

 المعلومات تطبٌق ٌمكن الدواجن أعلاف ولعمل .الغذاء جودة لدراسة ممتاز تجارب حٌوان

   .بتغذٌتها سنقوم التً الدواجن عن المعروفة الغذائٌة

 

 :ٌلً ما لنا ٌلزم العلف هذا مثل ولعمل
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 الغذاء المقدم والاحتٌاجات الغذائٌة من الضروري التمٌٌز بٌن 
 

 العنصر ذلك من كمٌة أقل عن عبارة هو معٌن غذائً عنصر من الطائر فاحتٌاجات

 ظهور وٌمنع الوقت، نفس فً والتكاثر العادي النمو على ٌحافظ الذي الغذائً

 .المغذاة الطٌور أو الطائر على العنصر لهذا الغذائً النقص أعراض

 

 الاخرى الغذائٌة العناصر جمٌع على ٌحتوي ان ٌجب المقدم العلف ان ملاحظة مع)

 (كافٌة وبكمٌات

 الاحتٌاجات أقل ٌعتبر معٌن غذائً لعنصر الغذائٌة الاحتٌاجات فإن وللتوضٌح

   العنصر، هذا من

 

 من الكمٌة عن عبارة فهو غذائً عنصر من المقدمة الطائر حصة أو نصٌب أما

  .للحٌوان ٌقدم الذي العنصر



  البٌئٌة المحٌطةتأثٌر الظروف  

Prevailing Environmental conditions  

 الاحتٌاجات من العناصر الغذائٌةعلى 
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 لأسباب الاحتٌاجات عن تختلف المقدم النصٌب أو والحصة

 :هً الأسباب وهذه وفعالة، عدٌدة

 اختلاف مواد العلف فً 

 Composition التركٌب

عدم ثبات كل العناصر الغذائٌة 

Stability 

Prof. Dr. Khaled El-Kholy 
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  Allowance المقدم الغذائً العنصر لأصبح الأسباب هذه لولا

 تؤثر العوامل هذه فإن الحظ لسوء ولكن .الغذائٌة للاحتٌاجات مساوٌا

 بكمٌة ٌخلط أن متزن علف تقدٌم عند وٌجب الطائر، احتٌاجات على

 أمان كحد كافٌة الغذائً العنصر من
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 لعدة وذلك معٌنة بٌئٌة ظروف تحت بالتوصٌات ٌعمل الحالة هذه وفً

 -:أسباب

 margin of safety أمان بحد ٌمدنا لكً -1

 الفٌتامٌنات بعض مع وخاصة  Stability الثبات مشاكل لنتجنب -2

 العلف لمواد التركٌب فً الاختلافات لنتجنب -3

 الأمراض ضد المقاومة لتحسٌن -4

 الإجهاد عوامل بعض على للتغلب -5

وفً كثٌر من الحالات فإن العلف المقدم ٌتجاوز الاحتٌاجات الغذائٌة 

 :المدونة فً

National Academy of Sciences – NAS 

 NRC- National Research Council's و

 ARC- Agriculture Research Council's و



 

لتنظٌم درجة 

 الحرارة
temperature 

regulation 

 

  التكاثر

reproduction   
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  الطاقة مصدر هو حٌوان لأي غذائً احتٌاج أكبر

    :مثل الفسٌولوجٌة العملٌات لأداء للطاقة الحٌوان وٌحتاج

 The Requirement for Energy احتٌاجات الطاقة( 1

 الحركة

movement

  
 التنفس

respiration 

 

   الدموٌة الدورة

circulation 

of blood   

 
 

 الامتصاص

absorption

   

  

 الإخراج

Excretion

  

 

 الجهاز العصبً

the 

nervous 

system 

 Processes of Life وباختصار كل عملٌات الحٌاة
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 أن السهل من فلٌس الطاقة، من احتٌاجاته لٌشبع أساسا العلف ٌستهلك الطائر كان لما

 التعبٌر من بدلا العلف من كجم لكل السعرات من محدد بعدد للطاقة الاحتٌاجات عن نعبر

 الٌوم فً الطائر ٌحتاجها التً الممثلة الطاقة من السعرات من بعدد للطاقة الاحتٌاج عن

 .العادي والتطور للنمو

 

 للطاقة الاحتٌاج لأن وذلك الصغٌرة الكتاكٌت حالة فً جدا الصعب من ٌكون هذا أن إلا

 إلى الإشارة الملائم من فإنه وهكذا العمر، فً الكتاكٌت زٌادة مع ٌوم بعد ٌوما ٌزداد

 من كجم لكل الممثلة الطاقة من سعرات صورة فً الطاقة مستوى من  Range مدى

 وأن العلف من ٌستهلكه أن ٌستطٌع ما حدود فً وذلك للكتاكٌت سٌقدم الذي العلف

 .ٌوم كل الطاقة من احتٌاجاته على منه ٌحصل

 The energy requirement of the young احتٌاجات الكتاكٌت الصغٌرة للطاقة( أ
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 ولكنها بالضبط  Energy intake المتناولة الطاقة تحدد أن للكتاكٌت ٌمكن لا

 وبالتالً الطاقة، من العلف محتوى قل كلما ما، حد إلى أكثر طاقة تستهلك سوف

 على تغذي عندما الذبٌحة فً الدهن من كبٌرة كمٌات تكوٌن ذلك على ٌترتب فإنه

 تستطٌع لا وعندما الطاقة، فً المنخفضة بالأعلاف مقارنتها عند الأعلاف هذه

 كمٌات ترسب فلن العادي النمو من لتتمكن الطاقة من كافٌة كمٌات استهلاك الكتاكٌت

 من العالً المدى ذات الأعلاف استخدام فإن وباختصار .الجسم أنسجة فً الدهن من

 .مسمنة غٌر كتاكٌت تنتج سوف الطاقة
 

 البروتٌن من الأخرى الغذائٌة العناصر كل على محتوٌة متزنة أعلاف وباستخدام

 تنتج فسوف الطاقة من المنخفض أو العالً المدى من كلا فً والفٌتامٌنات والمعادن

 .أسابٌع ۸0 : 7 عمر عند متساوي جسم وزن على تحتوي لحم كتاكٌت

 والفٌتامٌنات، الكالسٌوم، الفسفور، المتزن، البروتٌن من الاحتٌاجات وتعتبر

 للكتاكٌت الأولى الأعمار خلال حرجة
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 وٌجب أن ٌحتوي العلف 

 لٌشجع على التفاعلات المٌتابولزمٌه  ( !لماذا؟)على كفاٌة من الطاقة 

 التً تحدث فً النمو

 لٌحافظ على النشاط الفسٌولوجً

 العادي للحٌوان

 لٌحافظ على حرارة الجسم 

 كتاكٌت تحتوي الصغٌرة، الكتاكٌت لهذه الأولى النمو فترة خلال دهن إلى الطاقة من جدا قلٌلة كمٌة تتحول

 .الجسم وزن من فقط دهن %4 حوالً على أسابٌع 6 من أكبر عمر عند  Broiler اللحم
Prof. Dr. Khaled El-Kholy 
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   بواسطة للتسوٌق الكتاكٌت وإعداد التجهٌز فترة فً الدهن من الذبٌحة محتوى ٌزٌد

  نمو، معدل لأقصى اللازمة الاحتٌاجات من أقل ٌكون بحٌث البروتٌن من العلف محتوى تقلٌل

 (التالً الجدول لاحظ) .طاقة مستوى أعلى من ٌقترب مستوى إلى العلف فً الطاقة وزٌادة
 

 

 

 

 

 

 

 أن ٌمكن التً عن الطاقة من أكثر سعرات تستهلك العمر من أسابٌع ۸ :7 عمرها التً اللحم كتاكٌت ٌجعل هذا

 هذه .للبروتٌن البسٌط النقص الآخر والسبب الطاقة من العلف محتوى ارتفاع بسبب وذلك النمو، فً تستخدمها

 صورة فً اللحم كتاكٌت تجهٌز ٌمكننا الطرٌقة وبهذه الجسم فً دهن إلى تتحول سوف الطاقة من الزٌادة

 .التسوٌق فً مرغوبة

 تجهٌز كتاكٌت اللحم وإعدادها للتسوٌق( ب



Poultry Production Department - Faculty of Agriculture – Damietta University  

 تتبٌن الأحٌان بعض فً الظروف، لجمٌع مناسبة ٌكون محدد تغذٌة برنامج ٌوجد لا

 ٌكون أن ٌجب .الصغٌرة المشارٌع فً خاصة بسٌطة واحدة علٌقة استعمال ممٌزات

 .الدوام على اللحم دجاج متناول فً الغذاء

 مؤهلا الكتكوت تجعل البادئة العلٌقة من للطائر جرام 450 :300 بمقدار والتغذٌة

 نفس هً تكون وربما ٌوما، 14 : 10 لمدة البادئة العلٌقة تستخدم .جٌدة لبداٌة

 فً عنها تختلف قد أو الحٌوٌة، المضادات من جرام100 إضافة مع النامٌة العلٌقة

 وكمٌات البروتٌن من مختلفة مصادر البروتٌن، نسبة ارتفاع مثل الاعتبارات بعض

 .الفٌتامٌنات من مختلفة وأنواع

 أسالٌب التغذٌة
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 إلى البادئة العلٌقة فٌه توقف الذي الوقت من النامٌة العلٌقة تستخدم

 البروتٌن من محتواها ٌكون ما غالبا وهً الخامس، الأسبوع بداٌة

 6 : 5 عند الناهٌة العلٌقة واستخدام البادئة، قبل العلٌقة من أقل

 .الغذاء فً البروتٌن لمحتوى بالنسبة الطاقة زٌادة على ٌعمل أسابٌع

 فً معٌنة علف مواد استخدام ٌمكن التلوٌن زٌادة فً الرغبة وعند

 قبل الإضافات بعض بسحب الخاصة القوانٌن ولتنفٌذ الناهٌة، العلٌقة

 للتغذٌة الإضافات بهذه معامل غٌر غذاء ٌستخدم مباشرة، التسوٌق

 أو عقاقٌر) بأدوٌة المعاملة الناهٌة الأغذٌة وبعض .معٌنة لفترة

 .التسوٌق حتى تستعمل أن ٌمكن (غذائٌة إضافات

Prof. Dr. Khaled El-Kholy 
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 من متبقً ناهً غذاء على الكتاكٌت تغذٌة الإطلاق على المفضل غٌر ومن

 أن كما الغذائٌة، الناحٌة من سلٌم غٌر ذلك أن حٌث سابقة، لحم دجاج دفعة

 .بالفطر مصابة ٌكون ما غالبا الغذاء

 

 فً ٌكونا أن ٌمكن والبادئة البادئة، قبل فالعلٌقة الغذاء شكل حٌث ومن

  .Crumbles مفتتة محببات أو  Mash بودرة صورة

 

 وٌمكن استعمالها، من الاستفادة زادت المحببات إلى مبكرة التحول كان كلما

 غٌر ومن البادئ به غذي الذي الشكل بنفس ٌستمر أن الناهً للغذاء

 .البودرة العلف إلى المحببات من التغٌٌر المفضل
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